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Recipiente Gastronorm GN 1/4 Polietersulfona Alta Temperatura 65mm

Informacoes do Produto

SKU: DBM42HP-110 Modelo: 42HP-110

Marca: Cambro EAN: 099511328468

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 42HP-110
EAN 099511328468

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/4 em polietersulfona, ideal para cozinhas profissionais.

Resistente a altas temperaturas, duravel e facil de limpar. Dimensdes 265x162x65mm.

Descricao Completa

Maximize a organizacdo da sua cozinha profissional com este recipiente Gastronorm 1/4 de
alta temperatura. Com dimensdes de 16,2 x 26,5 x 6,5 cm e uma capacidade de 1,7 L, é ideal
para a preparacdo e armazenamento de alimentos em condi¢cbes de seguranca alimentar,

cumprindo as normas HACCP.

Recipiente GN 1/4 alta temperatura — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Polietersulfona
Capacidade 1,7L

Dimensdes (C x L x A) 26,5x16,2x6,5cm
Cor Negro

Quantidade Minima por Encomenda 6 unidades

Refer éncia For necedor DBM42HP-110

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para o Chef de cozinha em restaurantes de 40-80 covers que necessita de um sistema de mise
en place eficiente, ou para o gestor de snack-bar que procura solugdes duradouras para o rush de
servico. Este recipiente é perfeito para pastelarias que preparam recheios e coberturas, garantindo a
organizacéo e a seguranca alimentar.

Porqué Escolher Este Equipamento

Fabricado em Polietersulfona de alta temperatura, este recipiente GN 1/4 resiste a choques térmicos,
mantendo a integridade e a seguranca dos alimentos. A sua construcdo robusta assegura uma longa
vida util, mesmo em ambientes de cozinha profissional de producgé&o intensiva, contribuindo para a



manutencao das normas HACCP.

Perguntas Frequentes

Esterecipiente podeir a maquina de lavar loica industrial?

Sim, o material Polietersulfona é resistente a altas temperaturas, sendo compativel com

méquinas de lavar loiga industriais.

Qual aresisténcia térmica deste recipiente Gastronorm?

Este recipiente suporta temperaturas elevadas, adequadas para processos de confegcdo e

conservacao em cozinhas profissionais.

E possivel empilhar estesrecipientes Gastronorm 1/4?

Sim, os recipientes Gastronorm séo concebidos para serem empilhaveis, otimizando o espaco

de arrumagédo na sua cozinha.

Este recipiente cumpre as normas de segur anca alimentar ?

Sim, a sua concecdo e material permitem o cumprimento das normas HACCP para a

conservacao de alimentos.

Qual o volume exato em litros deste recipiente?

Este recipiente Gastronorm 1/4 tem uma capacidade de 1,7 litros.



