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Varinha Trituradora Profissional 600mm 850W para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00509 Modelo: 34830LH

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075238757

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 34830LH
EAN 3665075238757

Descricao Resumida



Varinha trituradora profissional de 850W com tubo de 600mm, ideal para uso intensivo.

Pega ergonémica, motor robusto e pés desmontaveis em inox para limpeza facil.

Descricao Completa

Esta varinha trituradora profissional de 850W, com um tubo de 600mm, foi projetada para responder
as exigéncias de uso intensivo em cozinhas profissionais. A sua pega ergonémica e motor robusto
garantem eficiéncia e durabilidade.

Caracteristicas Técnicas

Forma da Pega

M otor

Ponto de Apoio

Cabo de Alimentacéo

Péelamina

Controlo de Velocidade

Velocidade

Comprimento do Tubo

Acessorios I ncluidos

Peso Bruto

Poténcia Elétrica

Voltagem

Dimensdes Exter nas

Recomendacéo de Uso

Ergondémica

Potente, para uso intensivo

Ressalto do bloco do motor na borda da panela

Desmontavel

Aco inoxidavel, desmontaveis

Botéo no topo do aparelho

9500 rpm

600 mm (ac¢o inox)

1 suporte mural em inox

7,4 kg

850 W

230V/50Hz

@125x970 mm

Utilizar com suporte de panela



AplicacOes Profissionais

Esta varinha trituradora € uma ferramenta indispensavel para a preparacao dindmica em diversas
cozinhas profissionais. E ideal para:

Restaurantes de cozinha tradicional e moderna, para sopas, purés e molhos.

Cantinas escolares, empresariais e hospitalares, na confe¢do de grandes volumes.

Catering e eventos, onde a rapidez e eficiéncia sao cruciais.

Pastelarias e cafés com cozinha, para cremes e recheios.

Hamburgarias e snack-bares, na preparacéo de bases e molhos especiais.
Varinha Trituradora — Principais Vantagens

e Conforto Ergondémico: A pega foi desenhada para um trabalho sem fadiga, mesmo em
operacoes prolongadas.

e Poténcia e Durabilidade: O motor de 850W garante um desempenho consistente e uma vida
util prolongada do equipamento.

e Higiene e Manutencdo Simplificada: O pé e a lamina em aco inoxidavel sdo desmontaveis,
facilitando a limpeza e garantindo a higiene.

e Versatilidade na Utilizacdo: O ressalto do bloco do motor permite apoiar a varinha na borda
da panela, otimizando o manuseamento.

e Seguranca e Praticidade: Cabo de alimentacdo desmontéavel para arrumagdo e transporte
mais seguros.

Como serealiza a limpeza e manutencdo desta varinha trituradora?

O pé e a lamina em aco inoxidavel sao totalmente desmontaveis, permitindo uma limpeza facil
e profunda. O cabo de alimentacdo também é removivel para maior seguranca durante a

limpeza e arrumacéao.

Esta varinha € adequada para uso intensivo em cozinhas de alta producéo?

Sim, foi concebida especificamente para uso intensivo em ambientes profissionais, com um
motor potente de 850W que assegura durabilidade e desempenho consistente.

Que acessorios estao incluidos com a varinha trituradora?

A varinha é fornecida com um suporte mural em inox, que permite uma arrumacao pratica e

acessivel na sua cozinha. )



Qual a poténcia elétrica e voltagem necessarias par a este equipamento?

Este equipamento opera com uma poténcia elétrica de 850W e requer uma ligacdo de
230V/50Hz, padrao para a maioria das instalacdes profissionais.

Qual o comprimento do tubo e para quetipo derecipientes € maisindicada?

Possui um tubo de 600mm em aco inoxidavel, ideal para triturar e misturar em panelas e
recipientes de média a grande capacidade, sendo recomendada a utilizagdo com um suporte de
panela.



