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Acesso rapido
ao produto

Tigela Isotérmica 89 mm Ø x 60 mm Altura para Serviço de Mesa

Informacoes do Produto

SKU: DBMMDSB5-480 Modelo: MDSB5-480

Marca: Cambro EAN: 099511345564

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro

Modelo MDSB5-480

EAN 099511345564

Descricao Resumida



Tigela isotérmica de polipropileno com 89 mm de diâmetro e 60 mm de altura, ideal

para manter a temperatura de porções individuais em serviços de mesa profissionais.

Descricao Completa

Esta tigela isotérmica de polipropileno, com 89 mm de diâmetro e 60 mm de altura, foi concebida

para manter a temperatura dos alimentos durante o serviço de mesa, garantindo a qualidade da

refeição servida.

Características Técnicas

Diâmetro 89 mm

Altura 60 mm

Material Polipropileno

Cor Cinzento mosqueado

Aplicações Profissionais

Esta tigela isotérmica é ideal para cantinas escolares, empresariais e hospitalares, onde a

manutenção da temperatura dos alimentos é crucial. É também adequada para serviços de catering,

hotéis com serviço de quartos e lares de idosos, garantindo que as refeições cheguem aos clientes

na temperatura ideal, seja para pratos quentes ou frios.

Tigela Isotérmica — Principais Vantagens

Retenção de Temperatura: Mantém os alimentos quentes ou frios por mais tempo,

melhorando a experiência do cliente.

Material Durável: Fabricada em polipropileno resistente, assegura uma longa vida útil e

suporta o uso intensivo em ambientes profissionais.

Higiene e Limpeza: Superfície lisa e material não poroso facilitam a limpeza e desinfeção,

cumprindo as normas de segurança alimentar.

Design Funcional: O seu formato compacto e cor discreta integram-se facilmente em

qualquer serviço de mesa profissional.

Versatilidade: Adequada para uma vasta gama de alimentos, desde sopas a sobremesas

refrigeradas.



Esta tigela é ideal para porções individuais de sopas, purés, sobremesas, acompanhamentos

quentes ou saladas frias, onde a manutenção da temperatura é essencial até ao momento do

consumo.

Para que tipo de alimentos é mais adequada esta tigela?

?

A tigela isotérmica é projetada para manter a temperatura dos alimentos por um período

prolongado, tipicamente entre 1 a 2 horas, dependendo da temperatura inicial do alimento e do

ambiente.

Qual a capacidade de retenção de temperatura?

?

Sim, o polipropileno utilizado nesta tigela é um material seguro e aprovado para contacto com

alimentos, não libertando substâncias nocivas e sendo resistente a ácidos e gorduras.

Este material é seguro para contacto com alimentos?

?

A tigela pode ser lavada manualmente com água e detergente neutro ou em máquina de lavar

louça profissional. Recomenda-se secar bem após a lavagem para evitar manchas de água.

Como se realiza a limpeza e manutenção?

?

Sim, o design desta tigela permite que seja empilhada de forma segura e estável, otimizando o

espaço de armazenamento em cozinhas e áreas de serviço profissionais.

É empilhável para otimizar o armazenamento?

?


