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Acesso rapido
ao produto

Placa Fria GN 1/1 para Contentores Térmicos - 530x325 mm

Informacoes do Produto

SKU: DBMCP3253-443 Modelo: CP3253-443

Marca: Cambro EAN: 099511029938

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro

Modelo CP3253-443

EAN 099511029938

Descricao Resumida



Placa fria GN 1/1 de polipropileno, ideal para manter alimentos refrigerados em

contentores térmicos. Essencial para catering, buffets e transporte seguro de refeições.

Descricao Completa

Esta placa fria GN 1/1 é um complemento essencial para manter a temperatura de alimentos

refrigerados em contentores térmicos, garantindo a segurança alimentar durante o transporte e

serviço de buffet.

Características Técnicas

Dimensões (C x L x A) 530 x 325 x 30 mm

Peso 3.9 kg

Cor Azul Glaciar

Material Polipropileno

Compatibilidade
Contentores térmicos EPP160, EPP180, EPP180LH,

EPP300, EPP400

Aplicações Profissionais

Esta placa fria é ideal para profissionais que necessitam de manter alimentos refrigerados durante o

transporte e serviço. É perfeita para empresas de catering e eventos, cantinas escolares,

empresariais e hospitalares, buffets de hotéis e restaurantes, e até para food trucks ou roulotes que

sirvam produtos frios como saladas, sobremesas ou sanduíches.

Placa Fria GN 1/1 — Principais Vantagens

Assegura a manutenção eficaz da temperatura fria dos alimentos, crucial para a segurança

alimentar.

Fabricada em polipropileno, um material durável, resistente e fácil de higienizar.

Design GN 1/1 que permite uma integração perfeita em contentores térmicos compatíveis.

Contribui para a preservação da qualidade e frescura dos produtos durante o serviço ou

transporte.

Solução prática e reutilizável para otimizar a logística de refeições frias.


