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Culpula Isotérmica para Servigo de Sala @ 259 mm Polipropileno

Informacoes do Produto

SKU: DBMMDSD9-497 Modelo: MDSD9-497

Marca: Cambro EAN: 099511345656

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo MDSD9-497
EAN 099511345656

Descricao Resumida



Cupula isotérmica em polipropileno de @ 259 mm para manter a temperatura de pratos

individuais. ldeal para servi¢o de sala em hotelaria e catering profissional.

Descricao Completa

Domo isotérmico em polipropileno azul marinho de 25,9 cm de diametro, ideal para manter
alimentos quentes ou frios em buffets e servicos de catering. Com 7,3 cm de altura, adapta-se
perfeitamente a diversas apresentacdes, garantindo a seguranca alimentar e a eficiéncia no

servigo continuo, mesmo em horarios de maior afluéncia.

domo isotérmico — Caracteristicas Técnicas

Diametro 25,9 cm

Altura 7,3cm

Material Polipropileno

Cor Azul marinho
Quantidade Minima por Encomenda 12 unidades
Cadigo de Produto (SKU) DBMMDSD9-497

AplicacOes Profissionais

Ideal para o Chef de hotel ou gestor de catering que necessita de apresentar saladas, sobremesas
ou outros pratos frios de forma organizada e com controlo de temperatura. Perfeito para buffets em
restaurantes com elevado volume de servico ou em eventos, onde a manutencdo da temperatura e a
apresentacdo visual sdo cruciais para a experiéncia do cliente e para a gestédo eficiente do stock

alimentar.

Domo Isotérmico - Principais Vantagens

A construcdo em polipropileno de alta densidade confere a esta clUpula de apresentacdo uma

durabilidade superior e facilidade de limpeza, essencial para cumprir as normas HACCP em cozinhas



profissionais. A cor azul marinho discreta complementa qualquer estilo de buffet, enquanto a sua
natureza isotérmica ajuda a manter a temperatura ideal dos alimentos expostos, contribuindo para a

seguranca alimentar e a qualidade do servico prestado em restaurantes e hotéis.

Perguntas Frequentes

Este domo € adequado para manter alimentos quentes?

O domo foi concebido primariamente para a apresentacdo de alimentos frios ou a temperatura
ambiente, auxiliando na manutencdo da sua temperatura por um periodo limitado. Para

manutencao de calor prolongada, recomendamos equipamentos especificos para essa funcgéo.

Qual o material exato e quais as suas vantagens?

O material é polipropileno, conhecido pela sua resisténcia a impactos, durabilidade e facilidade
de higienizacdo, sendo ideal para o contacto com alimentos em ambientes profissionais e para
0 cumprimento das normas de seguranca alimentar.

E possivel encomendar quantidadesinferiores a 12 unidades?

A quantidade minima de encomenda para este artigo é de 12 unidades, garantindo assim
otimizac&o de custos logisticos e de producéo para o fornecedor.

As dimensdes sdo adequadas para que tipo de estabelecimentos?

Com 25,9 cm de diametro e 7,3 cm de altura, estas cUpulas sdo ideais para balcées de buffet
em restaurantes de pequena e média dimenséo, pastelarias, snack-bares e servicos de catering
gque necessitam de solu¢cdes compactas mas eficazes para a apresentacao de alimentos.

O domo éresistente a quebras em caso de queda?

Sim, o polipropileno é um material robusto e com boa resisténcia ao impacto, o que o torna
mais seguro contra quebras acidentais em comparacdo com materiais mais frageis,

assegurando maior durabilidade em ambientes de cozinha profissional.
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