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Varinha Trituradora de Imersao 350mm Velocidade Variavel

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00502 Modelo: 34250B

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075239730

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 34250B
EAN 3665075239730

Descricao Resumida



Varinha trituradora profissional com tubo de 350mm e velocidade variavel (2300-
9600rpm), ideal para cozinhas de restauracdo. Design ergonémico e pé desmontavel

para facil limpeza.

Descricao Completa

Esta varinha trituradora profissional de imersdo, com um tubo de 350mm, foi concebida para
processar alimentos de forma eficiente em cozinhas profissionais, oferecendo controlo de velocidade
variavel para diversas preparacoes.

varinha trituradora — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Comprimento do Tubo 350 mm

Velocidade 2300 a 9600 rpm (variavel)
Poténcia Elétrica 400 W

Tensdo 230V /50 Hz

Dimensdes Exter nas @94 x 718 mm

Peso Bruto 4.1 kg

Pega Ergondémica

PéeLamina Desmontéaveis

Acessorios Incluidos 1 Suporte mural em inox

Aplicacbes Profissionais

Ideal para restaurantes de bairro, snack-bares, pastelarias com confec¢do, cantinas, e cozinhas de
hotelaria que necessitam de triturar sopas, cremes, molhos e purés diretamente em panelas ou
recipientes de maior volume. A sua versatilidade torna-a indispensavel em qualquer area de
preparacdo dinamica.



Varinha Trituradora — Principais Vantagens

Controlo preciso da velocidade para diferentes texturas e consisténcias de preparacoes.

Design ergonémico da pega que permite um uso prolongado sem fadiga.

Facilidade de limpeza e manutencdo com pé e lamina desmontéveis, garantindo higiene.

Motor potente de 400W para durabilidade e desempenho consistente em tarefas exigentes.

Inclui suporte mural em inox para arrumacado organizada e acessivel na cozinha.

Qual a capacidade de processamento recomendada par a esta varinha?

Esta varinha é adequada para processar volumes médios a grandes diretamente em panelas
ou recipientes, ideal para cozinhas profissionais que preparam sopas, cremes e molhos em
lotes.

E facil delimpar e manter?

Sim, o pé com campanula e a lamina sao facilmente desmontéveis, permitindo uma limpeza
rapida e higiénica apds cada utilizacdo, essencial para a seguranca alimentar em qualquer

cozinha profissional.

Posso usar esta varinha para liquidos quentes?

Sim, a construcdo robusta em aco inoxidavel e os materiais de alta qualidade permitem a
utilizacao segura desta varinha trituradora com liquidos quentes, como sopas, caldos e molhos.

Quetipo de prepar acles posso fazer com a velocidade variavel ?

A velocidade variavel de 2300 a 9600 rpm permite adaptar a trituracdo a diferentes texturas,
desde cremes suaves e aveludados a molhos mais espessos ou purés com alguma
consisténcia, oferecendo controlo total sobre o resultado final.

A varinha vem com acessorios adicionais?

Sim, a varinha trituradora é fornecida com um suporte mural em inox, que facilita a arrumacéo e

mantém o equipamento acessivel e organizado na sua cozinha profissional.



