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Cacarola Inox 20cm com Tampa para Inducao Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB606320 Modelo: 606320

Marca: IBILI EAN: 8411922460391

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 606320



EAN 8411922460391

Descricao Resumida

Cacarola de 20cm em aco inoxidavel 18/10 para inducao, com fundo capsulado que
garante distribuicdo uniforme do calor. Ideal para eficiéncia e durabilidade na cozinha

profissional.

Descricao Completa

Concebida para a confecdo diaria, esta cacarola de 20cm em aco inoxidavel 18/10 assegura
distribuigcéo uniforme do calor. O fundo capsulado, otimizado para indugéo, garante eficiéncia

energética e resultados consistentes em cozinhas profissionais exigentes.

cacarolainox 20cm — Aplicagcdes Profissionais

Para o Chef de pastelaria que prepara recheios ou molhos delicados, a uniformidade do aguecimento
€ essencial. Em restaurantes de cozinha tradicional, é ideal para guisados de menor volume ou
arrozes, garantindo que cada porcao é confecionada com mestria e sem pontos quentes. A sua
adaptabilidade a todas as fontes de calor torna-a perfeita também para food trucks ou cafés com

confecao, onde a versatilidade é um ativo crucial no dia a dia.

Porqué Escolher Esta Cacarola Inox 20cm

A durabilidade e higiene sdo asseguradas pelo aco inoxidavel 18/10, um material robusto e facil de
limpar, vital para as normas HACCP. O fundo capsulado em aluminio garante uma distribuicdo de
calor superior e rapida, reduzindo o tempo de aguecimento e otimizando o consumo energético.
Além disso, os seus cabos e asas em baquelite oferecem um manuseamento seguro e confortavel,

mesmo em altas temperaturas, prevenindo queimaduras durante o rush do servico.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10

Diametro 20 cm



Compatibilidade Vitroceramica, Inducéo e todos os tipos de cozinha
Fundo Capsulado em aluminio

Pegas/Alcas Baquelite

Perguntas Frequentes

Esta cacarola é adequada para fogdes deinducéo?

Sim, o seu fundo capsulado em aluminio foi concebido para uma compatibilidade total com
fogbes de inducdo, além de ser apta para vitroceramica e outros tipos de cozinha. Garante um

aquecimento rapido e uniforme.

Qual o material defabrico e os beneficios para uso profissional ?

E fabricada em aco inoxidavel 18/10, reconhecido pela sua excelente durabilidade, resisténcia a
corrosao e facilidade de limpeza. Este material € ideal para ambientes profissionais, cumprindo

as normas de higiene alimentar e garantindo uma longa vida util.

Como devo limpar e manter esta cagarola?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente suave para preservar o brilho
do aco inoxidavel e a integridade das pegas em baquelite. Evite esfregbes abrasivos que
possam danificar a superficie.

Quais as vantagens do fundo capsulado?

O fundo capsulado em aluminio assegura uma distribuicdo de calor rapida e uniforme por toda
a base da cacarola. Isto previne pontos quentes, otimiza o tempo de confegdo e contribui para
uma maior poupanca energeética, crucial em cozinhas com elevada producao.

E adequada para uso intensivo em cozinhas de restaur ante?

Sim, a sua constru¢do robusta em aco inoxidavel 18/10 e o diametro de 20cm tornam-na
adequada para tarefas de confecéo diarias em restaurantes, snack-bares e pastelarias. E idea’fi
para molhos, recheios ou pequenas porcdes, resistindo bem ao uso continuo.



