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Conjunto 3 Frigideiras Inducéo Aluminio Forjado 18, 22, 26 cm

Informacoes do Produto

SKU: IB475510 Modelo: 475510

Marca: IBILI EAN: 8411922479348

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca IBILI
Modelo 475510

EAN 8411922479348

Descricao Resumida

Conjunto de frigideiras de aluminio forjado, antiaderente de 2 camadas, compativel com

inducéo, para uso profissional. Aquecimento rapido e pega confortavel.

Descricao Completa

Para garantir uma confecao eficiente e verséatii no ambiente profissional, o Conjunto 3
Frigideiras Indu¢do Aluminio Forjado oferece a robustez e desempenho necessarios. Com
didametros de 18, 22 e 26 cm, estas frigideiras foram concebidas para otimizar a sua mise en

place e o servigco continuo, desde pequenas por¢cdes a preparacfes maiores.

frigideiras inducdo — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aluminio Forjado

Revestimento Antiaderente de 2 camadas

Diametros 18 cm, 22 cm, 26 cm

Compatibilidade Fundo Full Induction (todas as fontes de calor)
Pega Ergondmica Soft Touch

Aquecimento Rapido e Uniforme

Aplicacdes Profissionais



Estas frigideiras séo ideais para o Chef de snack-bar ou o proprietario de tasca que procura
eficiéncia na confecdo diaria de pratos como ovos estrelados, bifes, salteados ou omeletes. Perfeitas
para a versatilidade exigida em food trucks, refeitérios de pequena dimensédo ou cafetarias que
servem refei¢cdes, permitindo adaptar o tamanho ao volume de cada preparacao e otimizar a rotagcéo
de stock.

Porqué Escolher Este Equipamento

O Conjunto 3 Frigideiras Indu¢éo Aluminio Forjado — Principais Vantagens. A escolha deste conjunto
de frigideiras profissionais traduz-se em beneficios operacionais claros. O aluminio forjado assegura
uma robustez superior e uma distribuicdo de calor notavelmente uniforme, eliminando pontos
guentes e garantindo uma confe¢do consistente. O revestimento antiaderente de 2 camadas
simplifica a limpeza e permite cozinhar com menos gordura, contribuindo para uma ementa mais
saudavel. O fundo Full Induction garante compatibilidade total com todas as placas, desde gas a
inducdo, e a pega ergondmica Soft Touch oferece seguranca e conforto durante 0 manuseamento,

mesmo em periodos de maior intensidade.

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade do revestimento antiader ente em uso intensivo?

O revestimento antiaderente de 2 camadas € concebido para suportar o uso profissional diario,
oferecendo uma boa resisténcia a abrasao. Para prolongar a sua vida Util, recomenda-se o uso
de utensilios de silicone ou madeira e evitar temperaturas excessivamente elevadas sem

alimentos.

Como garantir alimpeza correta dasfrigideiras para manter a performance?

Apo6s cada uso, lave as frigideiras com agua morna, detergente suave e uma esponja macia.
Evite palhas de a¢o ou produtos abrasivos que possam danificar o revestimento antiaderente. A

secagem imediata ajuda a prevenir manchas e a manter o brilho.

Este conjunto é compativel com placas de inducgéo de alta poténcia em cozinhas profissionais?

Sim, o fundo Full Induction foi concebido para compatibilidade total com todos os tipos de
cozinha, incluindo as placas de inducdo profissionais. Garante uma rapida e eficientg
transmisséo de calor para otimizar os tempos de confegéo. '



Qual o beneficio do aluminio forjado face a outros materiais em frigideiras?

O aluminio forjado confere as frigideiras uma estrutura mais densa e resistente, resultando
numa maior durabilidade e numa excelente distribuicdo de calor. Isso evita pontos quentes e
frios, permitindo uma confecdo mais homogénea e controlada.

Este conjunto defrigideiras é adequado para um restaur ante com servico de almoco e jantar ?

Sim, a versatilidade dos trés tamanhos e a qualidade de construcdo tornam este conjunto
adequado para a maioria das necessidades de confecao diaria em restaurantes de média
dimensdo. Permite uma gestdo eficiente das diferentes preparacdes durante os picos de

Servigo.



