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Acesso rapido
ao produto

Molde Desmontável Alumínio 24 cm para Pastelaria

Informacoes do Produto

SKU: IB331524 Modelo: 331524

Marca: IBILI EAN: 8411922160529

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 331524

EAN 8411922160529

Descricao Resumida



Molde desmontável de alumínio de 24 cm, ideal para pastelaria profissional, garante

desmoldagem perfeita e durabilidade nas suas criações.

Descricao Completa

Este molde desmontável de alumínio, com 24 cm de diâmetro, é um utensílio essencial para

qualquer confeiteiro profissional, garantindo uma desmoldagem perfeita e resultados

impecáveis. A sua construção robusta e o sistema de abertura lateral simplificam o processo

de acabamento, crucial durante o pico de produção.

molde desmontável 24 cm — Características Técnicas

Material Alumínio

Diâmetro 24 cm

Aplicações Profissionais

Ideal para pasteleiros em restaurantes, pastelarias e unidades de catering que exigem consistência e

apresentação superior nas suas sobremesas. Para o Chef que prepara cheesecakes, bolos de

camadas ou tartes com bases delicadas, este molde de 24 cm é fundamental para um acabamento

sem falhas e otimização do tempo na secção de pastelaria.

Molde Desmontável — Porquê Escolher Este Equipamento

A escolha deste molde em alumínio de 24 cm destaca-se pela sua capacidade de condução térmica

uniforme, essencial para um cozimento homogéneo das massas. O seu design desmontável permite

uma remoção fácil e segura do produto final, prevenindo danos e reduzindo o desperdício, algo

valorizado em qualquer cozinha profissional que visa a eficiência e a perfeição.

Perguntas Frequentes

Este molde é adequado para fornos de alta temperatura?

?



Sim, o alumínio é um material resistente a altas temperaturas, tornando este molde seguro para

utilização na maioria dos fornos profissionais, incluindo fornos de convecção.

Para evitar que a massa cole, recomenda-se untar o interior do molde com manteiga ou spray

antiaderente e polvilhar com farinha antes de verter a massa. Pode também usar papel vegetal

no fundo.

Como garantir que a massa não cola ao molde?

?

Não, a limpeza é simples. Recomenda-se lavar o molde à mão com água morna e detergente

suave. Evite esfregões abrasivos para preservar a superfície do alumínio.

A limpeza deste molde desmontável é complicada?

?

É ideal para uma vasta gama de sobremesas, incluindo bolos tradicionais, cheesecakes altos,

tartes de fruta, e outras confeções que beneficiem de uma desmoldagem delicada e da

apresentação das laterais.

Para que tipo de sobremesas este molde de 24 cm é mais indicado?

?

A principal vantagem é a facilidade de extração da confeção sem danificar a estrutura,

resultando numa apresentação superior. Isso é crucial em ambientes de grande volume, onde a

eficiência e a qualidade são primordiais para a satisfação do cliente.

Qual a vantagem de um molde ser desmontável numa cozinha profissional?

?


