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Assadeira Profissional Aluminio 29x20x5 cm para Forno

Informacoes do Produto

SKU: IB330029 Modelo: 330029

Marca: IBILI EAN: 8411922160079

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 330029
EAN 8411922160079

Descricao Resumida



Assadeira profissional em aluminio de 29x20x5 cm, ideal para confe¢cdo uniforme em

fornos de restauracdo e hotelaria. Durabilidade e facil limpeza.

Descricao Completa

A assadeira profissional em aluminio de 29x20x5 cm foi concebida para otimizar a eficiéncia
na cozinha, assegurando uma distribuicdo de calor superior para resultados de confecéo
homogéneos. Indispensavel para o dia a dia de estabelecimentos que exigem durabilidade e
performance em volume reduzido.

assadeira profissional aluminio — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aluminio
Dimensdes (CxL xA) 29x20x5cm
Quantidade M inima Encomenda 6 unidades

Aplicagcbes Profissionais

Para o Chef de snack-bar ou proprietario de tasca, esta assadeira € perfeita para a preparacédo de
pequenas por¢les, desde assados de carne a gratinados de vegetais, durante o rush do servico ou
na mise en place diaria. Ideal também para restaurantes de bairro com ementas focadas em pratos

do dia, onde a versatilidade e a rapidez séo cruciais para a rotacao de stock eficiente.

Porqué Escolher Este Equipamento

A qualidade do aluminio confere a esta assadeira uma excecional capacidade de conducao térmica,
permitindo um aquecimento rapido e uniforme dos alimentos, crucial para evitar pontos de cozedura
desiguais. A sua construcdo robusta garante resisténcia a deformacdo sob altas temperaturas e

facilita a limpeza, cumprindo as exigéncias de higiene das cozinhas profissionais.

Perguntas Frequentes



Qual éo material e asdimensdes exatas desta assadeira?

Esta assadeira é fabricada em aluminio, um material reconhecido pela sua excelente conducéo
de calor. As suas dimens@es exatas sdo 29 cm de comprimento, 20 cm de largura e 5 cm de
altura, ideal para por¢6es individuais ou pequenas preparagoes.

Esta assadeira € adequada para que tipo de fornos?

Concebida para uso profissional, esta assadeira € compativel com a maioria dos fornos
convencionais e de convecgdo encontrados em cozinhas de restauracdo, snack-bares e
pastelarias. Ndo é adequada para utilizacdo em placas de inducdo, a menos que especificado
de outra forma.

Como devo limpar e manter a assadeira para prolongar a sua vida Gtil?

Para otimizar a durabilidade, lave a assadeira com agua morna e detergente suave apés cada
utilizacao, evitando produtos abrasivos ou esfregbes metalicos. Recomenda-se a secagem
imediata para prevenir manchas e prolongar o seu aspeto e funcionalidade.

Posso usar esta assadeira para cozinhar diferentestipos de alimentos?

Sim, a versatilidade do aluminio e o seu formato tornam-na adequada para uma ampla
variedade de preparacbes, desde assados de carne e peixe a legumes gratinados e até
pequenas fornadas de pastelaria. E um utensilio multifuncional para qualquer cozinha
profissional.

Existe uma quantidade minima para encomendar esta assadeira?

Sim, a quantidade minima de encomenda para esta assadeira é de 6 unidades. Isto permite aos
profissionais adquirir um stock adequado para as suas operacdes diarias, garantindo sempre a
disponibilidade.



