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Acesso rapido
ao produto

Molde Descartável para Bolos 25x10 cm (Pack 4 Unidades)

Informacoes do Produto

SKU: IB215002 Modelo: 215002

Marca: IBILI EAN: 8411922454987

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 215002

EAN 8411922454987



Descricao Resumida

Molde descartável para bolos 25x10 cm (pack 4). Ideal para pastelaria profissional,

forno (200°C) e congelador. Base transpirável, biodegradável e reciclável.

Descricao Completa

Para pastelarias e cozinhas profissionais que procuram otimizar a confeção e apresentação

de bolos, o molde descartável de 25x10 cm oferece uma solução prática e higiénica. Este

pack de 4 unidades simplifica o processo de cozedura e desmoldagem, assegurando

resultados consistentes e uma gestão eficiente do tempo.

molde descartável para bolos — Características Técnicas

Material Celulose Biodegradável e Reciclável

Dimensões (CxL) 25 x 10 cm

Resistência à Temperatura Até 200°C (Forno)

Uso Forno e Congelador

Funcionalidade Base transpirável com orifícios, aba de abertura fácil

Quantidade por Embalagem 4 Unidades

Aplicações Profissionais

Para o pasteleiro de uma confeitaria artesanal ou de um café com produção própria, este molde

agiliza a confeção diária de bolos sem comprometer a qualidade. É também ideal para empresas de

catering que necessitam de soluções rápidas e higiénicas para eventos, garantindo uma

apresentação impecável dos seus produtos de pastelaria, desde bolos de chá a pães-de-ló.

Porquê Escolher Este Equipamento

A escolha deste molde descartável significa um avanço significativo na eficiência e higiene da sua

cozinha profissional. Com a eliminação da necessidade de lavagem e a facilidade de desmoldagem



graças à aba integrada, otimiza o tempo de trabalho em fases cruciais como a mise en place e o

serviço. A base transpirável é crucial para uma cozedura uniforme, resultando em bolos com textura

superior, enquanto o material biodegradável e reciclável demonstra um compromisso com a

sustentabilidade.

Perguntas Frequentes

O molde é fabricado em celulose biodegradável e reciclável, garantindo total segurança

alimentar e conformidade para uso em cozinhas profissionais.

Qual o material deste molde e é seguro para alimentos?

?

Sim, o design robusto do material permite a sua utilização versátil no forno, suportando

temperaturas até 200°C, e também no congelador para diversas aplicações.

Este molde pode ser utilizado tanto no forno como no congelador?

?

A base transpirável com orifícios é um diferencial que permite a eliminação da humidade

excessiva durante a cozedura, resultando em bolos com uma textura mais consistente e uma

confeção mais uniforme.

Quais as vantagens da base transpirável com orifícios?

?

Não, uma das grandes vantagens deste molde descartável é que não exige untar ou enfarinhar,

o que otimiza ainda mais o tempo de preparação e garante uma desmoldagem sem

complicações.

É necessário untar ou enfarinhar o molde antes de usar?

?
Sendo fabricado em celulose biodegradável e reciclável, este molde minimiza o impacto

ambiental ao final do seu ciclo de vida. Facilita o descarte consciente e alinha-se com as

preocupações ecológicas das cozinhas modernas.

Como o descarte deste molde contribui para a sustentabilidade?

?


