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Wok Profissional 30 cm para Inducao e Todas as Placas

Informacoes do Produto

SKU: IB406130 Modelo: 406130

Marca: IBILI EAN: 8411922081466

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 406130



EAN 8411922081466

Descricao Resumida

Wok profissional de 30 cm em aluminio de alta qualidade, com revestimento
antiaderente de 2 camadas (livre de PFOA) e cabo em baquelite. Compativel com

inducgéo e todas as fontes de calor.

Descricao Completa

Este wok de 30 cm de diametro é fabricado em aluminio de alta qualidade, garantindo uma
distribuicdo uniforme do calor e compatibilidade com placas de inducdo e outras fontes de calor. O

seu revestimento antiaderente de duas camadas facilita a confecéo e a limpeza.

Caracteristicas Técnicas

Diametro 30 cm
Material Aluminio
Compatibilidade Todas as fontes de calor, incluindo indugéo

2 camadas antiaderente de alta qualidade, livre de

Revestimento
PFOA

Cabo Baquelite

Aplicacdes Profissionais

Este wok é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos de restauracdo, desde restaurantes de
cozinha asiatica e fuséo, a tascas e snack-bares que preparam pratos salteados. E também uma
ferramenta verséatil para food trucks, cantinas empresariais e hospitalares, e pastelarias com servigo
de refeicBes rapidas que necessitam de um utensilio eficiente para confecao de legumes, massas ou

carnes.

Wok Profissional — Principais Vantagens



e Versatilidade Térmica: Compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducédo, gas,

elétrico e vitroceramica, otimizando o uso em qualquer cozinha profissional.

e Antiaderéncia Superior: O revestimento de duas camadas de alta qualidade, livre de PFOA,

assegura que os alimentos n&o colam, facilitando a confegéo e a limpeza.

e Leveza e Resisténcia: Fabricado em aluminio, € um utensilio leve para manuseamento diario,

mas robusto o suficiente para o ambiente exigente de uma cozinha profissional.

e Distribui¢cdo Uniforme do Calor: O aluminio garante um aquecimento rapido e homogéneo,

essencial para uma confegéo eficiente e resultados consistentes.

e Cabo Ergondmico: O cabo em baquelite proporciona uma pega segura e confortavel,

mantendo-se frio ao toque durante a utilizacao.
Este wok é compativel com placas de inducao?

Sim, este wok é especificamente concebido para ser compativel com placas de inducéo, além

de funcionar perfeitamente em fogbes a gas, elétricos e vitroceramica.

Qual o material do wok e do revestimento?

O wok é fabricado em aluminio de alta qualidade, conhecido pela sua leveza e excelente
condutividade térmica. O revestimento € antiaderente de duas camadas, livre de PFOA,
garantindo uma confecao saudavel e facil limpeza.

Como devo limpar e manter este wok?

Para prolongar a vida util do revestimento antiaderente, recomenda-se a lavagem manual com
agua morna, detergente suave e uma esponja ndo abrasiva. Evite utensilios metélicos que

possam riscar a superficie.

E adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, o wok é construido com materiais resistentes e um revestimento duravel, tornando-o apto
para o ritmo e exigéncias de uma cozinha profissional, desde que sejam seguidas as
recomendacdes de uso e manutencéo.

Qual a vantagem do cabo em baquelite?

O cabo em baquelite € um material isolante térmico, o que significa que permanece frio ao
: . ?
toque mesmo quando o wok esta quente. Isto proporciona maior seguranca e conforto duranté

0 manuseamento na cozinha.



