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Forma para Flan Individual em Aco Inoxidavel 7 cm

Informacoes do Produto

SKU: IB651007 Modelo: 651007

Marca: IBILI EAN: 8411922423235

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 651007
EAN 8411922423235

Descricao Resumida



Forma individual em aco inoxidavel de 7 cm de diametro, ideal para a confecao de flans
e pudins. Garante por¢cBes uniformes e facil desenformar para a sua cozinha

profissional.

Descricao Completa

Molde individual em aco inoxidavel com 7 cm de diametro, ideal para a confecao precisa de

flans e pudins em cozinhas profissionais. A sua constru¢do robusta garante durabilidade e
uniformidade na distribuicdo do calor durante o processo de cozedura, essencial para obter a

textura perfeita em estabelecimentos com elevado volume de producgéo.

Molde Flan A¢o Inox 7cm — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Diametro 7cm
Quantidade Minima de Encomenda 24 unidades

AplicacBes Profissionais

Ideal para pastelarias, cafés e restaurantes que servem sobremesas individuais. Para o pasteleiro
gue necessita de uniformidade na confecdo de pudins e flans em lotes, garantindo a consisténcia
exigida pelos clientes. Perfeito para estabelecimentos com alta rotatividade, onde a eficiéncia e a

padronizacéo do produto final séo cruciais para manter a reputacao e o fluxo de clientes.

Aco Inoxidavel 7 cm — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel deste molde individual de 7 cm assegura uma resisténcia superior a
corrosdo e facilidade de limpeza, cumprindo as exigéncias sanitarias de qualquer cozinha
profissional. Permite uma excelente transferéncia de calor, resultando em flans e pudins com uma
textura homogénea e dourado perfeito, diferenciando-se de utensilios de menor qualidade que

podem deformar-se ou reter odores.

Perguntas Frequentes



Qual a quantidade minima de compra deste molde?

A guantidade minima de encomenda para este molde € de 24 unidades, ideal para equipar
pastelarias e cozinhas profissionais com um lote inicial.

Este molde é adequado para qual tipo de confecao?

Este molde é especificamente concebido para a confecao individual de flans, pudins e outras
sobremesas que requerem moldagem durante a cozedura em banho-maria ou forno.

O material em aco inoxidavel afeta o sabor da sobremesa?

N&o, o aco inoxidavel de alta qualidade utilizado na sua fabricacéo € inerte e ndo reage com 0s
alimentos, garantindo que o sabor original do flan ou pudim seja preservado.

Qual a durabilidade esperada deste molde em uso profissional ?

Com manutencdo adequada, como lavagem manual apds cada uso, este molde em aco
inoxidavel oferece uma elevada durabilidade, resistindo a deformacfes e corrosdo mesmo em

cozinhas com produgéo intensiva.

Este molde pode ir a méquina delavar loica?

Embora o ago inoxidavel seja resistente, recomenda-se a lavagem manual para preservar o
acabamento e prolongar a vida util do molde, evitando possiveis abrasdes causadas por ciclos

intensivos de maquinas de lavar loi¢a industriais.



