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Panela Inox com Tampa 28 cm para Inducéo e Vitroceramica

Informacoes do Produto

SKU: IB606228 Modelo: 606228

Marca: IBILI EAN: 8411922456202

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 606228
EAN 8411922456202

Descricao Resumida




Panela profissional de 28 cm em aco inoxidavel 18/10 com tampa, ideal para inducédo e

vitroceramica. Fundo capsulado para calor uniforme e pegas em baquelite.

Descricao Completa

Esta panela em aco inoxidavel 18/10 com 28 cm de diametro e tampa, da linha Svea, € ideal
para confecbes de média e grande escala em cozinhas profissionais. O seu fundo
encapsulado em aluminio garante uma distribuicdo de calor uniforme e rapida, essencial para

otimizar tempos de preparo durante o servi¢co continuo em restaurantes ou eventos.

panela inox 28 cm — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10

Diametro 28 cm

Tampa Incluida Sim

Compatibilidade de Fontes de Calor Vitroceramica, Inducao e todas as outras cozinhas
Material do Fundo Céapsula de Aluminio

Material do Punho/Asas Baquelite

Aplicacbes Profissionais

Ideal para chefs de restaurantes tradicionais e cozinhas de hotelaria que necessitam de
equipamentos robustos para preparacfes diarias. A sua dimenséo e distribuicdo de calor tornam-na
perfeita para servicos de almoco e jantar em estabelecimentos com média a alta afluéncia,
assegurando eficiéncia na confecdo de caldos, sopas ou outros pratos que exijam cozimento
prolongado.

Porqué Escolher Este Equipamento

A panela Svea de 28 cm destaca-se pela sua construcdo em Ac¢o Inoxidavel 18/10, garantindo
durabilidade e resisténcia a corrosdo em ambientes de cozinha profissional. O fundo encapsulado
com camada de aluminio assegura uma conducao térmica superior, evitando pontos de calor e



permitindo um controlo preciso da temperatura, o que se traduz em melhores resultados de confecao
e menor desperdicio de energia.

Perguntas Frequentes

Esta panela é adequada para cozinhas de inducéo?

Sim, esta panela foi concebida para ser compativel com placas de vitroceramica e inducao,

bem como com todas as outras fontes de calor convencionais.

Qual a capacidade apr oximada desta panela?

A panela tem um diametro de 28 cm e, embora a capacidade exata em litros ndo seja
especificada, é adequada para confe¢cdes de média a grande dimensao, ideal para grupos.

O material em Aco Inoxidavel 18/10 é seguro par a alimentos?

Sim, o Aco Inoxidavel 18/10 € um material de alta qualidade, totalmente seguro para o contacto

com alimentos, néo reativo e resistente a corroséo, garantindo a pureza dos sabores.

Os punhos em baquelite aquecem durante o uso?

A baquelite € um material isolante térmico, desenhado para minimizar o aquecimento dos
punhos e asas durante a utilizagdo no fogéo, proporcionando maior seguranga e conforto. No
entanto, recomenda-se sempre o uso de luvas de protecdo ao manusear 0 equipamento

quente.

Como o fundo encapsulado melhor a a confecéo?

O fundo encapsulado em aluminio distribui o calor de forma mais homogénea e eficiente por
toda a base da panela, prevenindo o sobreaquecimento localizado, garantindo um cozimento
uniforme dos alimentos e poupando energia.



