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Tesoura para Ervas Aromaticas em Aco Inoxidavel e Plastico

Informacoes do Produto

SKU: IB704903 Modelo: 704903

Marca: IBILI EAN: 8411922081794

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 704903

EAN 8411922081794



Descricao Resumida

Tesoura profissional para corte rapido e uniforme de ervas aromaticas. Laminas em ago

inoxidavel e cabos ergonémicos em plastico, ideal para cozinhas de alta producéo.

Descricao Completa

Esta tesoura foi concebida para o corte rapido e eficiente de ervas aromaticas, essencial em
qualquer cozinha profissional. Fabricada com laminas em aco inoxidavel e cabos em plastico,
oferece durabilidade e facilidade de manuseamento para tarefas diarias de preparacéo de alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Utensilio Tesoura para Ervas
Material da Lamina Aco Inoxidavel
Material do Cabo Plastico

Aplicacdes Profissionais

Esta tesoura € ideal para chefs e cozinheiros em diversos ambientes profissionais, como
restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, hamburgarias, snack-bares, pastelarias com
confecao, cantinas escolares e empresariais, e até mesmo em roulotes e food trucks. Permite um
corte rapido e uniforme de ervas frescas para guarnicdes, temperos e preparacdes culinarias.

Tesoura para Ervas — Principais Vantagens

Laminas em aco inoxidavel para um corte preciso e duradouro.

Design ergonémico com cabos em plastico para um manuseamento confortavel e seguro.

Facilita a preparacao de grandes quantidades de ervas, otimizando o tempo na cozinha.
Facil de limpar e manter, essencial para a higiene profissional.

Versétil para diversas ervas como salsa, coentros, cebolinho e manjericéo.

Qual aprincipal vantagem de usar uma tesour a especifica para ervas?

A principal vantagem é a eficiéncia e precisao no corte. As mdultiplas laminas permitem cortafg

grandes quantidades de ervas de forma uniforme e rapida, poupando tempo na preparacao.



Este utensilio é adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, a construcdo em aco inoxidavel das laminas garante durabilidade e resisténcia, tornando-a
adequada para o uso diario e intensivo exigido em cozinhas profissionais.

Como sedeve limpar e manter estatesoura?

Recomenda-se lavar a tesoura a mdo com &agua morna e detergente neutro apés cada
utilizacdo. Secar completamente para evitar a corrosdao das laminas e garantir a sua
longevidade.

Pode ser utilizada para cortar outros alimentos além de ervas?

Embora seja otimizada para ervas, pode ser usada para cortar outros alimentos macios ou
pequenos, como cogumelos, pimentos finos ou até mesmo massa fresca, sempre com cuidado

para ndo danificar as laminas.

Qual o material dos cabos e qual a sua vantagem?

Os cabos séo fabricados em plastico, o que proporciona uma pega leve, confortavel e
antiderrapante. Este material também é higiénico e facil de limpar, contribuindo para a
seguranca e eficiéncia no trabalho.



