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Luva de Protecéo para Corte e Ralar Tamanho L - 2 Unidades

Informacoes do Produto

SKU: 1B694520 Modelo: 694520

Marca: IBILI EAN: 8411922478136

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 694520



EAN 8411922478136

Descricao Resumida

Luva de protegcdo tamanho L para corte e ralar, essencial para a seguranca em

cozinhas profissionais. Fabricada em algodéo e poliéster, é lavavel a maquina a 30°C.

Descricao Completa

Proteja as suas maos contra cortes e abrasfes durante tarefas de corte e ralar com estes
luvas de seguranca, concebidas em algoddo e poliéster para um conforto superior e
manuseamento de precisdo. Com entrega garantida para estabelecimentos de restauracdo e

hotelaria em Portugal continental, assegure a seguranca da sua equipa.

Luvas de Protecdo para Corte — Caracteristicas Técnicas

Material Algodao, Poliéster
Tamanho L

Cor Cinza

Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

L avagem A maquina até 30 graus

Aplicacdes Profissionais

Ideal para chefs e cozinheiros em cozinhas profissionais, desde restaurantes de servi¢o rapido a
unidades de hotelaria com producéo intensiva. Essenciais para tarefas de preparacdo que envolvam
alimentos cortantes, garantindo a seguranca durante o rush do servigo e a eficiéncia na mise en

place. Adequados para pastelarias e talhos que necessitem de protecdo extra.

Luvas de Protecdo — Principais Vantagens



Concebidas com uma mistura de algodao e poliéster, estas luvas oferecem uma protecao fiavel
contra cortes e rocaduras ao manusear facas, raladores e outros utensilios de lamina afiada. A sua
composicdo garante respirabilidade e conforto durante longos periodos de uso, permitindo um
controlo preciso dos alimentos. A facilidade de manutengdo, com lavagem a maquina, simplifica a

higiene na cozinha.

Perguntas Frequentes

Qual o material destas luvas de protecdo? A sua composicdo € adequada para contacto com
alimentos?

As luvas sdo fabricadas com uma combinacédo de algodao e poliéster, proporcionando protecéo
e conforto. Embora desenhadas para proteger contra cortes, a sua adequagao para contacto
direto e prolongado com alimentos deve ser avaliada de acordo com as normas HACCP
especificas do seu estabelecimento.

Estas luvas estdo disponiveis noutros tamanhos além do L ?

Sim, para além do tamanho L, estas luvas de protecdo para corte e ralar também estdo
disponiveis no tamanho M, assegurando um ajuste adequado para diferentes utilizadores.

Qual afrequéncia recomendada para lavar estasluvas? Posso usar maquina de lavar ?

Sim, as luvas podem ser lavadas a maquina a uma temperatura maxima de 30 graus Celsius, 0
que facilita a manutencao da higiene apos cada utilizacdo ou conforme a necessidade do seu
fluxo de trabalho.

Qual a quantidade minima de encomenda par a estas luvas de seguranca?

A quantidade minima de pedido para estas luvas de protecdo € de 6 unidades, permitindo que
adquira o nimero exato necessario para a sua equipa ou para stock de reposicao.

Estas luvas protegem contratodo o tipo de objetos cortantes?

As luvas séo especificamente concebidas para oferecer protecdo contra cortes e rogaduras
causados por utensilios afiados como facas e raladores durante tarefas de preparacaQ
alimentar. Nao sdo corta-fogo nem protegem contra objetos extremamente perfurantes.



