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Panela com Tampa em Inox 18/10 para Cozinha Profissional 20 cm

Informacoes do Produto

SKU: IB607720 Modelo: 607720

Marca: IBILI EAN: 8411922475609

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 607720



EAN 8411922475609

Descricao Resumida

Panela de 20 cm em aco inoxidavel 18/10 com tampa, ideal para cozinhas profissionais.
Apresenta fundo selado por impacto para calor uniforme e pegas soldadas para

seguranca e durabilidade.

Descricao Completa

Panelas em aco inoxidavel 18/10 sao essenciais para confecdes eficientes e duradouras. Esta

panela de 20cm, com fundo termodifusor, garante distribuicdo uniforme de calor, otimizando o

consumo energético em cozinhas profissionais.

Panela Inox 20cm — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco Inoxidavel 18/10

Diametro 20 cm

Acabamento Polido-acetinado

Fundo Selado por impacto

Asas Aco reforgcado soldado

M ar cacdes interiores De capacidade

Limpeza Facil, apta para maquina de lavar loica

AplicacBes Profissionais

Ideal para chefs de cozinha em restaurantes de média dimensdo ou para gestores de
estabelecimentos de fast-casual que necessitem de equipamentos robustos. Adequada para a
preparacdo de molhos, sopas e acompanhamentos em servicos continuos, garantindo um mise en



place eficiente.

Panela Inox 20cm — Principais Vantagens

Construida em aco inoxidavel 18/10 de alta durabilidade, esta panela de 20cm assegura resisténcia
a corrosao e facilidade de manutencdo. O fundo termodifusor garante uma coc¢do uniforme e
eficiente, crucial para o controlo de qualidade em servicos de restauragdo movimentados. As pegas
soldadas em aco reforcado proporcionam seguranca e ergonomia durante o uso intensivo.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta panela de 20cm?

A capacidade especifica ndo € fornecida nos dados do produto, mas o diametro de 20cm
sugere uma capacidade adequada para por¢cdes médias em estabelecimentos de restauracao.

Estetipo de panela é adequado para qual tipo de fogao?

O fundo selado por impacto é compativel com a maioria dos tipos de fogbes de cozinha
profissional, incluindo inducéo, gas e elétricos, garantindo versatilidade.

E facil delimpar e manter?

Sim, o material em aco inoxidavel 18/10 e o acabamento polido-acetinado facilitam a limpeza
manual e € também apta para maquina de lavar loica profissional.

O material em aco inoxidavel 18/10 é segur o para alimentos?

O aco inoxidavel 18/10 é um material de grau alimentar reconhecido pela sua ndo reatividade,
resisténcia a corrosao e higiene, sendo perfeitamente seguro para o contacto com alimentos.

Quetipo de confegdes sdo maisindicadas para esta panela?

E ideal para a preparacdo de molhos, sopas, caldos, reducdo de liquidos e para aquecer
guarnicbes ou acompanhamentos em unidades de restauracdo com volume de servico
consideravel. ?



