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Termémetro para Garrafas de Vinho em Ac¢o Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: IB695034 Modelo: 695034

Marca: IBILI EAN: 8411922446494

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 695034



EAN 8411922446494

Descricao Resumida

Termometro de garrafa em ago inoxidavel para medicao precisa da temperatura de
vinhos. Garante a degustacdo ideal e a satisfacdo do cliente em qualquer

estabelecimento profissional.

Descricao Completa

Meca a temperatura exata do vinho com este termometro de aco inoxidavel, essencial para

harmonizar a prova com a temperatura ideal de servico. Em apenas 30 segundos, obtém uma
leitura precisa na zona sem etiqueta da garrafa, garantindo a degustacdo perfeita para

gualquer ocasiao.

termdémetro para garrafa — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Material Aco Inoxidavel
Tempo delLetura 30 segundos

Limpar com pano humido, ndo lavar em maquina nem

Instrucdes de Limpeza )
submergir.

Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

Aplicacbes Profissionais

Ideal para sommeliers em restaurantes e hotéis, este termémetro é perfeito para bares e lojas
especializadas em vinhos. O seu uso garante que a temperatura de servico recomendada para cada

tipo de vinho seja cumprida, elevando a experiéncia do cliente.

Termometro de Garrafa — Principais Vantagens



Construido em ago inoxidavel duravel, oferece leituras répidas e precisas em 30 segundos. O seu
design intuitivo requer apenas a colocacdo na garrafa, sem necessidade de calibracdo. A sua

manutencao é simples, apenas com um pano, garantindo higiene e longevidade.

Perguntas Frequentes

Qual a precisio deste termOmetro de garrafa? Detalhes sobre o material?

O termometro fornece leituras precisas da temperatura do vinho. E fabricado em aco inoxidavel
de alta qualidade, garantindo durabilidade e resisténcia.

Quanto tempo demora a obter aleitura da temperatura?

A leitura da temperatura € obtida em aproximadamente 30 segundos apds a colocacédo do
termémetro na garrafa de vinho.

Como devo limpar e manter este termémetro de vinho?

Recomenda-se a limpeza com um pano humido. Nao deve ser lavado na maquina de lavar loica
nem submergido em 4gua para preservar a sua funcionalidade e material.

Este termOmetro é adequado para todos os tipos de gar rafas de vinho?

Sim, o design foi concebido para se adaptar a garrafas de vinho padrdo, permitindo a medicao
da temperatura em diversos tipos de recipientes.

Qual a quantidade minima de compr a deste termémetr o de garrafa?

A quantidade minima de pedido para este termémetro é de 6 unidades, ideal para equipar
equipas ou stockear um estabelecimento.



