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Rolo de Amassar Marmore Preto 35x4 cm com Suporte

Informacoes do Produto

SKU: 1B698400 Modelo: 698400

Marca: IBILI EAN: 8411922479508

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 698400



EAN 8411922479508

Descricao Resumida

Rolo de amassar em marmore preto de 35x4 cm, ideal para estender massas com

precisao. O marmore mantém a massa fresca e evita que cole. Inclui suporte.

Descricao Completa

Acelere a sua mise en place com este rolo para amassar em marmore negro de 35x4 cm.
Ideal para pastelarias e padarias profissionais, este utensilio garante que as massas se
mantém frescas e evitam a aderéncia durante o processo de confeg¢do, assegurando um

acabamento impecavel em cada producéo.

rolo amassar marmore — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Material Marmore
Dimensdes 35x4cm
Suporte Incluido Sim

Aplicacdes Profissionais

Para o pasteleiro que exige precisao, este rolo € ideal. Em pastelarias de bairro, roulotes de comida
ou mesmo em cozinhas profissionais com menus de sobremesas dedicados, a sua superficie de
marmore assegura uma distribuicdo uniforme da temperatura, crucial para massas delicadas e
chocolates.

Porqué Escolher Este Equipamento

O marmore negro de alta qualidade mantém a massa fresca, prevenindo a aderéncia e facilitando o
manuseamento, algo essencial durante o rush do servico. O suporte de marmore incluido ndo s6
complementa o design elegante, mas também garante um armazenamento higiénico e uma
apresentacado cuidada em bancada.



Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem de usar marmor e para amassar ?

O marmore mantém a massa fresca e evita que cole, facilitando o trabalho e garantindo um

melhor resultado final.

Esterolo é adequado para que tipo de estabelecimentos?

E ideal para pastelarias, padarias, restaurantes com confeitaria propria e até para food trucks
que preparem massas finas.

O suporte de mar mor e € apenas decor ativo?

N&o, o suporte garante um local higiénico e estavel para apoiar o rolo quando n&o esta em uso,
contribuindo para a organizacéo da bancada.

Como selimpaum rolo de amassar em marmor e?

A limpeza é simples: basta lavar com agua morna e detergente neutro, secando bem depois.
Evite produtos abrasivos.

Quais as dimensdes exatas do rolo e do suporte?

O rolo mede 35 cm de comprimento e 4 cm de didmetro. O suporte tem dimensfes adequadas
para acomodar o rolo de forma estavel.



