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Acesso rapido
ao produto

Tesoura para Aves Profissional em Aço Inoxidável e Plástico

Informacoes do Produto

SKU: IB704905 Modelo: 704905

Marca: IBILI EAN: 8411922083255

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 704905



EAN 8411922083255

Descricao Resumida

Tesoura robusta para aves, fabricada em aço inoxidável e plástico, ideal para cortes

precisos e eficientes em cozinhas profissionais. Durabilidade e higiene.

Descricao Completa

Uma tesoura robusta para o corte preciso de aves, concebida para o exigente ritmo das

cozinhas profissionais. Essencial para a preparação de pratos em restaurantes, hotéis e

serviços de catering que valorizam a eficiência e a qualidade.

tesoura para aves — Aplicações Profissionais

Ideal para Chefs de cozinha em restaurantes tradicionais portugueses e churrasqueiras que

necessitam de agilidade na desmancha de aves para assar ou preparar assados. Essencial para

equipas de cozinha em hotéis e unidades de catering que gerem um elevado volume de refeições e

necessitam de utensílios fiáveis para a mise en place.

Tesouras Profissionais — Principais Vantagens

Fabricada em aço inoxidável de alta durabilidade, esta tesoura para aves assegura um corte limpo e

sem esforço, mesmo em ossos mais resistentes. O punho em plástico ergonómico proporciona uma

pega segura e confortável, reduzindo a fadiga durante longos períodos de uso em cozinhas de alta

exigência.

Características Técnicas

Material Aço Inoxidável / Plástico

Perguntas Frequentes

De que material é feita a tesoura para aves?

?



A tesoura é construída com lâminas em aço inoxidável para maior durabilidade e um punho em

plástico para uma pega confortável e segura.

A tesoura permite um corte mais limpo e preciso de aves, incluindo a separação de ossos e

articulações, de forma mais segura e ergonómica do que uma faca, minimizando o risco de

danificar a carne.

Qual a principal vantagem desta tesoura em relação a facas comuns?

?

Sim, a construção em aço inoxidável e o design ergonómico tornam-na ideal para o uso

contínuo em ambientes de cozinha profissional que exigem eficiência e durabilidade.

É adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais?

?

Recomenda-se a lavagem manual com água quente e detergente neutro após cada utilização,

seguida de secagem completa para preservar a qualidade do aço inoxidável. Evite o uso de

produtos de limpeza abrasivos.

Como devo limpar e manter esta tesoura?

?

O preço desta tesoura profissional para aves é de 8.32€, um valor competitivo para um utensílio

de qualidade destinado a cozinhas profissionais.

Qual o preço desta tesoura para aves?

?


