Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt

. Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca
Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 05/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Pincel de Pastelaria Profissional 7,5 cm

Informacoes do Produto

SKU: IB685607 Modelo: 685607

Marca: IBILI EAN: 8411922458565

Imagens do Produto
€
\

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 685607



EAN 8411922458565

Descricao Resumida

Pincel de pastelaria profissional com 7,5 cm de largura, ideal para untar, pincelar e

aplicar coberturas. Fabricado em nylon e plastico para durabilidade e higiene.

Descricao Completa
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O pincel de pastelaria profissional com 7,5 cm de largura € essencial para aplicar
uniformemente glacés, ovos ou gordura em confeitaria, garantindo um acabamento perfeito

em producdes intensivas.

pincel pastelaria — Caracteristicas Técnicas

Material Nylon / Plastico
Largura 7,5cm
Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

AplicacOes Profissionais

Ideal para pastelarias e unidades de restauracdo com producdo de docaria, este utensilio permite ao
pasteleiro ou ao Chef de cozinha aplicar molhos, ovos ou manteiga com precisdo. O seu design
profissional assegura um controlo total durante o servigco em estabelecimentos como cafés, padarias

ou mesmo para a finalizacéo de pratos em restaurantes de média dimensao.

Porqué Escolher Este Equipamento

A construcdo em nylon de alta qualidade garante durabilidade e resisténcia a temperaturas
moderadas, enquanto o tamanho de 7,5 cm oferece uma cobertura eficiente sem desperdicio. A
guantidade minima de 6 unidades permite equipar adequadamente cozinhas profissionais que

necessitam de varios utensilios para manter a higiene e a eficiéncia durante o servigo continuo.

Perguntas Frequentes



Qual aprincipal funcao deste pincel profissional ?

A principal funcao é a aplicacdo uniforme de liquidos ou gorduras em superficies de confeitaria
ou culinaria, como ovos em massa folhada ou molhos em pratos.

De que material éfeito o pincel?

O pincel é fabricado com cerdas de nylon e cabo em plastico, materiais concebidos para uso
profissional continuo em cozinhas.

Qual alarguraideal deste pincel para confeitaria?

A largura de 7,5 cm € ideal para cobrir areas de média a grande dimensao de forma eficiente,
sendo adequada para a maioria das aplicacdes em pastelaria e cozinha profissional.

Posso encomendar apenas uma unidade deste pincel?
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N&o, a quantidade minima de pedido para este pincel é de 6 unidades, o que € ideal para
equipar cozinhas profissionais com multiplos utensilios.

Este pincel € adequado para que tipo de estabelecimentos?

E perfeitamente adequado para pastelarias, padarias, cafés com cozinha, restaurantes de
média dimensdo e qualquer cozinha profissional que necessite de um utensilio fiavel para
aplicagBes de confeitaria.



