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Faca Serrilhada para Blixer 5 Plus Profissional

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00461 Modelo: 27311

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075235046

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 27311
EAN 3665075235046

Descricao Resumida



Lamina serrilhada de alta precisdo para Blixer 5 Plus, ideal para trituragdes finas e

homogéneas em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta faca serrilhada foi concebida para otimizar o desempenho do seu Blixer 5 Plus,
garantindo trituracdo e emulsificacdo de ingredientes com uma finura e homogeneidade
excecionais. Essencial para producfes intensivas, permite criar texturas perfeitamente lisas

para purés, molhos ou patés em qualquer cozinha profissional.

Faca serrilhada Blixer 5 Plus — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Modelo 27311

Aplicacdes Profissionais

Ideal para o Chef executivo ou proprietario de restaurante que procura maximizar a eficiéncia na
preparacdo de bases para ementas diversificadas, desde cremes e sopas a patés e molhos finos.
Perfeita para estabelecimentos de cozinha tradicional portuguesa, pastelarias que produzem
recheios ou até cantinas empresariais que necessitam de processar grandes volumes de alimentos

de forma rapida e uniforme.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha desta faca serrilhada garante a compatibilidade perfeita com o Blixer 5 Plus, assegurando
a precisdo necessaria para texturas delicadas, algo crucial na confecao de pratos de alta qualidade.
A sua capacidade de trituracdo aprimorada otimiza o tempo de "mise en place”, permitindo uma

maior fluidez no rush do servigo e uma consistente apresentacdo dos pratos.

Perguntas Frequentes

Qual afuncao principal dafaca serrilhada para o Blixer 5 Plus?
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A faca serrilhada é ideal para processar alimentos com fibras ou para obter texturas
extremamente finas e homogéneas, como em patés, purés ou molhos, no seu Blixer 5 Plus.

Este acessorio € compativel com outros modelos de Blixer ?

Esta faca foi especificamente concebida para o modelo Blixer 5 Plus (Modelo 27311). N&o
podemos garantir a compatibilidade com outros modelos sem verificacéo prévia.

Como deve ser feita a manutencao e limpeza da lamina serrilhada?

Recomenda-se a limpeza imediata apdés cada uso com agua morna e detergente neutro.
Certifique-se de secar bem a lamina para prolongar a sua vida Util e manter a higiene.

Quais os beneficios de usar uma faca serrilhada em vez deumalisa?

A lamina serrilhada é superior para cortar e triturar ingredientes mais duros ou fibrosos,
garantindo um processamento mais eficiente e resultados mais homogéneos, prevenindo o
"entalamento” do produto.

A quetipo de preparacgdes se destina esta faca?

Esta faca é ideal para a confecdo de patés de carne ou vegetais, purés de legumes com
texturas delicadas, molhos espessos e bases para sopas cremosas, em grandes volumes.



