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Tesouras de Cozinha Profissionais em Aco Inoxidavel e Plastico

Informacoes do Produto

SKU: IB704909 Modelo: 704909

Marca: IBILI EAN: 8411922433760

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 704909



EAN 8411922433760

Descricao Resumida

Tesouras de cozinha profissionais com laminas em aco inoxidavel e pegas em plastico,
ideais para cortes precisos e higiénicos em qualquer cozinha profissional. Durabilidade

garantida.

Descricao Completa

Tesouras de cozinha profissionais em aco inoxidavel e plastico, ideais para o corte preciso de
alimentos em cozinhas de restaurantes, pastelarias e estabelecimentos de restauragéo rapida.

Essenciais para otimizar o mise en place e garantir a eficiéncia durante os servicos.

Tesouras de Cozinha Profissionais — Aplicagdes Profissionais

Para o Chef de cozinha profissional que necessita de um utensilio fiavel para tarefas diarias de corte.
Ideal para estabelecimentos de restauracdo rapida, talhos, peixarias e pastelarias que exigem

preciséo e durabilidade nos seus utensilios de cozinha.

Tesouras de Cozinha — Principais Vantagens

Construidas em aco inoxidavel de alta qualidade e plastico resistente, estas tesouras oferecem
durabilidade e facilidade de limpeza, cumprindo os mais elevados padrdes de higiene em ambientes
profissionais. O seu design ergondmico assegura um manuseamento confortavel, mesmo em

utilizagbes prolongadas.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel, Plastico

Quantidade M inima de Pedido 6 unidades

Perguntas Frequentes



Qual o material principal destastesouras de cozinha?

Séo fabricadas em aco inoxidavel e plastico de alta resisténcia para garantir durabilidade e
seguranca alimentar.

Estas tesour as sdo adequadas para uso em cozinhas profissionais?

Sim, o0 seu design e materiais foram concebidos para satisfazer as exigéncias de higiene e
desempenho em ambientes de restauracao profissional.

E possivel comprar apenas uma unidade destas tesour as?

N&o, a quantidade minima de pedido para estas tesouras € de 6 unidades, ideal para equipar
equipas ou ter stock de reserva.

Quetipo detarefas sdo ideais par a estas tesour as?

Séao perfeitas para cortar ervas, embalagens, desossar aves de pequena dimenséo, abrir sacos
e outras tarefas gerais de corte em cozinhas profissionais.

Como devo limpar e manter estastesouras?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente neutro, seguida de secagem
completa para preservar a qualidade do aco inoxidavel e evitar a corroséo.



