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Corta-massas Letras em Aco Estanhado para Pastelaria Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB702500 Modelo: 702500

Marca: IBILI EAN: 8411922207934

Imagens do Produto
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Descricao Resumida

Conjunto de corta-massas de letras em acgo estanhado para personalizacdo de

bolachas, biscoitos e decorac¢des. Essencial para pastelarias e padarias.

Descricao Completa

Este conjunto de corta-massas de letras em aco estanhado é uma ferramenta essencial para a
personalizacdo de produtos de pastelaria e padaria. Garante cortes precisos e uniformes.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco Estanhado

Aplicacdes Profissionais

Este conjunto de corta-massas € ideal para pastelarias, padarias, cafés com confecao prépria e
restaurantes que pretendam personalizar bolachas, biscoitos e decoracdes de bolos com mensagens
ou nomes. E igualmente (til em servicos de catering para eventos e em escolas de culinéria para fins

pedagdgicos.
Corta-massas Letras — Principais Vantagens

Os corta-massas em aco estanhado oferecem durabilidade e resisténcia a corrosao, garantindo uma
longa vida util. A sua construcdo permite cortes limpos e precisos, essenciais para uma
apresentacao profissional. A facilidade de limpeza e a versatilidade na criagdo de mensagens
personalizadas sédo beneficios adicionais para qualquer negocio de restauracédo ou pastelaria.

Qual a durabilidade do aco estanhado?

O aco estanhado € resistente e duravel, desde que seja mantido seco apds a lavagem para

evitar a oxidacdo, garantindo uma vida util prolongada em ambientes profissionais.
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Como devo limpar os corta-massas?



Recomenda-se lavar os corta-massas a mao com agua morna e detergente suave, secando-os

imediatamente ap0s a lavagem para preservar o acabamento estanhado.

Sdo adequados para que tipo de massas?

Estes corta-massas sdo ideais para massas de bolachas, biscoitos, pasta de aglcar, massa
folhada e outras massas com consisténcia firme que permitam um corte limpo.

Posso usar estes corta-massas para decor agdes de bolos?

Sim, sé@o perfeitamente adequados para cortar pasta de aclicar, macapdo ou outras massas
decorativas, permitindo criar letras e mensagens personalizadas em bolos e doces.

Qual a vantagem do aco estanhado neste tipo de utensilio?

O revestimento de estanho confere ao aco uma superficie lisa que facilita o desprendimento da
massa e oferece uma boa resisténcia a corroséo, ideal para uso frequente em pastelaria.



