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Corta-Massas Redondo Liso em Aco Inoxidavel para Pastelaria

Informacoes do Produto

SKU: IB703500 Modelo: 703500

Marca: IBILI EAN: 8411922068443

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 703500
EAN 8411922068443

Descricao Resumida



Corta-massas redondo liso em aco inoxidavel, ideal para padarias e pastelarias,
assegura cortes precisos e uniformes em diversas massas. Essencial para a produgao

profissional.

Descricao Completa

Este corta-massas redondo liso, fabricado em aco inoxidavel, € uma ferramenta essencial para a
padaria e pastelaria profissional, garantindo cortes precisos e uniformes em diversas massas.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel

Aplicacdes Profissionais

Este corta-massas € indispensavel em qualquer cozinha profissional que exija precisdo no corte de
massas. E ideal para pastelarias, padarias, restaurantes com producio de sobremesas, cantinas
escolares e empresariais, e servicos de catering. Permite criar bases para tartes, bolachas, rissois e
outras preparacdes que requerem formas redondas perfeitas.

Corta-Massas Redondo Liso — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Construido em ago inoxidavel, oferece resisténcia a corroséo e ao
desgaste, garantindo uma longa vida Util em ambientes de uso intensivo.

e Higiene e Seguranca Alimentar: O material liso e ndo poroso facilita a limpeza e impede a
acumulacao de residuos, cumprindo as normas de higiene mais rigorosas.

e Cortes Precisos: A aresta de corte afiada e a forma redonda lisa permitem obter cortes
limpos e uniformes, essenciais para uma apresentacao profissional e padronizada.

e Versatilidade de Uso: Adequado para uma vasta gama de massas, desde as mais finas as
mais espessas, adaptando-se a diversas receitas de pastelaria e padaria.

e Facil Manuseamento: O design ergonomico e o0 peso equilibrado proporcionam um
manuseamento confortavel e eficiente, mesmo durante longos periodos de utilizacdo.

Para quetipo de massas € adequado este corta-massas?

Este corta-massas € ideal para massas de bolachas, tartes, folhados, rissois, empadas e outras
2
preparactes de pastelaria e padaria que exijam um corte redondo e liso. ’



E resistente & corrosio?

Sim, sendo fabricado em aco inoxidavel, este corta-massas oferece excelente resisténcia a
corrosdo, mesmo com o uso frequente e a exposicao a humidade e detergentes.

Como deve ser limpo e mantido?

Para uma limpeza eficaz, lave o corta-massas com agua morna e detergente neutro apés cada
utilizacdo. Enxague bem e seque completamente para evitar manchas de agua e manter o
brilho do aco inoxidavel.

Pode ser usado em maquinas de lavar loi¢a profissionais?

Sim, o aco inoxidavel de alta qualidade permite que este corta-massas seja lavado em
maquinas de lavar loica profissionais, garantindo uma higienizacao eficiente e pratica.

Qual a vantagem de um corta-massas liso?

Um corta-massas liso permite obter bordos limpos e uniformes, sem irregularidades, o que é
crucial para a estética e a consisténcia de produtos de pastelaria e padaria, como bolachas e
bases de tartes.



