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Molde para Pizza Aluminio 28 cm

Informacoes do Produto

SKU: IB356928 Modelo: 356928

Marca: IBILI EAN: 8411922207897

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 356928
EAN 8411922207897

Descricao Resumida



Molde de pizza em aluminio com 28 cm de diametro, ideal para a confecdo de pizzas

com base uniforme em cozinhas profissionais. Distribuicdo de calor eficiente.

Descricao Completa

Este molde para pizza de 28 cm, fabricado em aluminio, € uma ferramenta essencial para a confecao
de pizzas com base uniforme e bem cozida em ambientes profissionais de restauracéo.

Caracteristicas Técnicas

Material Aluminio
Diametro 28 cm
Tipo Sem furos

Aplicagcbes Profissionais

Pizzarias, restaurantes com servigco de take-away, snack-bares, cantinas escolares e empresariais, e
até roulotes que confecionam pizzas beneficiam da robustez e eficiéncia deste molde. E ideal para
garantir uma base de pizza consistente e bem cozinhada, essencial para a qualidade final do

produto.
Molde para Pizza — Principais Vantagens

Distribuicéo de calor uniforme para uma cozedura homogénea da base.

Construcao em aluminio que confere durabilidade e resisténcia ao uso intensivo.

Superficie lisa que facilita a remocgao da pizza e a limpeza apo6s utilizacao.

Ideal para obter bases de pizza com uma textura mais macia e suculenta.

Produto robusto e fiavel para o dia a dia em cozinhas profissionais.

Qual éaprincipal vantagem de um molde de pizza sem furos?

Um molde sem furos retém melhor a humidade da massa, resultando numa base de pizza mais

macia e suculenta. Também evita que ingredientes liquidos ou queijo escorram durante a
I)
cozedura. :



Este molde é adequado para fornos de alta temperatura?

Sim, o aluminio € um material com boa condutividade térmica e resisténcia a altas
temperaturas, tornando este molde adequado para a maioria dos fornos profissionais de pizza.

Como devo limpar este molde de pizza?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente suave. Evite esfregdes
abrasivos para preservar a superficie do aluminio e garantir a sua durabilidade.

Este molde é antiader ente?

Este molde é fabricado em aluminio, que por si s6 ndo é antiaderente. Para evitar que a pizza
cole, é aconselhavel untar ligeiramente o molde ou usar papel vegetal.

Qual a durabilidade esperada para uso profissional?

Fabricado em aluminio robusto, este molde foi concebido para suportar o uso frequente e as
exigéncias de uma cozinha profissional, oferecendo uma longa vida Gtil com os cuidados
adequados.



