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Fervedor Inducéo 10 cm em Aco Inoxidavel para Bebidas Quentes

Informacoes do Produto

SKU: IB666310 Modelo: 666310

Marca: IBILI EAN: 8411922451764

Imagens do Produto
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Marca IBILI
Modelo 666310
EAN 8411922451764

Descricao Resumida



Fervedor de 10 cm em aco inoxidavel 18/10, ideal para aquecer liquidos em cozinhas
profissionais. Compativel com inducdo e todas as fontes de calor, possui pega de

baquelite.

Descricao Completa

Aqueca bebidas rapidamente com este chaleiro de inducdo de 10 cm, robusto e versétil.
Concebido em aco inoxidavel 18/10 com pega em baquelite soft-touch, garante durabilidade e
seguranga no manuseamento, sendo compativel com todas as fontes de calor, incluindo

inducdo.

chaleiro inducdo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10
Diametro 10 cm

Pega Baquelite Soft-Touch
Compatibilidade de Fontes de Calor Todas, incluindo inducéo
Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

Aplicacdes Profissionais

Ideal para cafés, pastelarias e snack-bares que necessitam de aquecer rapidamente agua para chas,
cafés ou outras bebidas. O seu diametro compacto de 10 cm torna-o perfeito para bancadas com
espaco limitado, garantindo um servigo agil durante os periodos de maior movimento.

Porqué Escolher Este Equipamento

Este chaleiro destaca-se pela sua construcdo robusta em aco inoxidavel 18/10, assegurando
longevidade e resisténcia a corrosdo. A pega em baquelite soft-touch oferece um manuseamento
confortavel e seguro, enquanto a sua adaptabilidade a todas as fontes de calor, incluindo inducéo,
confere uma versatilidade excecional para qualquer cozinha profissional.

Perguntas Frequentes



Este chaleiro é compativel com fogdes de inducéao?

Sim, este modelo é especificamente concebido para ser utilizado em todas as fontes de calor,
incluindo inducéo.

Qual o material principal deste chaleiro?

O chaleiro é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, com uma composicdo de 18/10, o
que garante excelente durabilidade e resisténcia.

Quetipo de pega possui o chaleiro?

A pega é fabricada em baquelite com acabamento soft-touch, proporcionando um toque suave
e uma aderéncia segura durante o uso.

Qual o didmetro deste modelo de chaleiro?

O didmetro deste chaleiro € de 10 cm, o que o torna compacto e ideal para espacos reduzidos

em cozinhas profissionais.

Existe uma quantidade minima de encomenda par a este produto?

Sim, a quantidade minima de encomenda para este chaleiro é de 6 unidades.



