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Acesso rapido
ao produto

Coador de Rede Semiesférica em Inox 7,5 cm para Bar Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB703807 Modelo: 703807

Marca: IBILI EAN: 8411922069679

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 703807

EAN 8411922069679



Descricao Resumida

Coador de rede semiesférica em aço inoxidável 18/10, com 7,5 cm de diâmetro, ideal

para filtragem precisa de cocktails e bebidas em bares profissionais.

Descricao Completa

Este coador de malha média, com 7,5 cm de diâmetro em Aço Inoxidável 18/10, é essencial

para a preparação precisa de cocktails e outras bebidas em bares de restaurantes e hotéis.

Garante a retenção de gelo e pedaços de fruta, assegurando um serviço de qualidade

superior.

coador de bar — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável 18/10

Diâmetro 7,5 cm

Quantidade Mínima de Pedido 6 unidades

Aplicações Profissionais

Para o Barman de um restaurante ou hotel que procura eficiência e precisão na confeção de

cocktails, este coador é ideal. O seu tamanho compacto e material duradouro tornam-no uma

ferramenta indispensável para a preparação de bebidas em eventos e no serviço contínuo de bares

movimentados.

Porquê Escolher Este Equipamento

Fabricado em Aço Inoxidável 18/10, este coador de 7,5 cm garante elevada resistência à corrosão e

facilidade de limpeza, cumprindo as normas de higiene em cozinhas profissionais. A sua malha

média é otimizada para reter eficazmente os sólidos, assegurando bebidas límpidas e de

apresentação cuidada.

Perguntas Frequentes

Qual o material deste coador de bar?

?



É fabricado em Aço Inoxidável 18/10, conhecido pela sua durabilidade e resistência à corrosão.

O diâmetro deste coador é de 7,5 cm.

Qual o diâmetro deste coador?

?

É ideal para bares de restaurantes, hotéis, bares de cocktails e qualquer cozinha profissional

que necessite de coar ingredientes sólidos de bebidas.

Este coador é adequado para que tipo de estabelecimentos?

?

Possui uma malha de densidade média, eficaz na retenção de gelo, frutas e outros sólidos.

Qual a malha deste coador?

?

Sim, a quantidade mínima de pedido é de 6 unidades.

Existe um pedido mínimo para este produto?

?


