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Batedor de Varas Profissional 35 cm com Cabo Termoselado

Informacoes do Produto

SKU: IB680135 Modelo: 680135

Marca: IBILI EAN: 8411922448856

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 680135
EAN 8411922448856

Descricao Resumida



Batedor de varas profissional de 35 cm, fabricado com Nylon, fibra de vidro e aco
inoxidavel 18/10, com cabo termoselado para méaxima higiene e durabilidade em

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este batedor de varas profissional de 35 cm foi concebido para uso intensivo em cozinhas
profissionais, garantindo durabilidade e eficiéncia na mistura de ingredientes liquidos e semissadlidos.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Comprimento Total 35cm
Materiais Nylon, Fibra de Vidro, Ago Inoxidavel 18/10

Aplicagcbes Profissionais
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Este batedor de varas € uma ferramenta essencial para pastelarias, padarias, restaurantes com
producdo de sobremesas, cantinas escolares e empresariais, e qualquer cozinha profissional que
exija a mistura eficiente de massas leves, molhos, cremes e emulsfes. A sua construgcdo robusta
adapta-se ao ritmo de trabalho de uma cozinha de alta produgéo.

Batedor de Varas — Principais Vantagens

Construcao em aco inoxidavel 18/10 para maxima durabilidade e resisténcia a corrosao.

Cabo termoselado que oferece uma pega segura e confortavel, mesmo em ambientes
hamidos.

Materiais de alta qualidade (Nylon e Fibra de Vidro) que garantem flexibilidade e eficacia na
mistura.

Facil de limpar e higienizar, essencial para manter os padrées de seguranca alimentar.

Design ergonémico que reduz a fadiga durante o uso prolongado.

Qual adurabilidade esperada deste batedor de varas?
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Fabricado com aco inoxidavel 18/10, Nylon e fibra de vidro, este batedor € projetado para

resistir ao uso intensivo diario em cozinhas profissionais, oferecendo uma longa vida util.



Pode ser lavado na maquina de lavar loucaindustrial?

Sim, a sua construgdo em acgo inoxidavel e materiais resistentes permite a lavagem segura em
méquinas de lavar louca industriais, facilitando a manutencéo da higiene.

O cabo termoselado ofer ece alguma vantagem especifica?

O cabo termoselado proporciona uma vedacdo que impede a acumulacdo de residuos e
humidade, contribuindo para uma maior higiene e uma pega mais firme e confortavel durante o

manuseamento.

E adequado para misturar massas mais densas?

Este batedor é ideal para misturas leves a médias, como cremes, molhos e massas de bolos.
Para massas muito densas, recomenda-se um utensilio mais robusto ou uma batedeira

mecanica.

Quais os materiais que compdem as varas do batedor ?

As varas sdo fabricadas em Nylon e fibra de vidro, materiais que oferecem a flexibilidade

necessaria para uma mistura eficaz, sem danificar as superficies dos recipientes.



