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Cortadora Emulsionadora Blixer 3

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00444 Modelo: Cémara Levedacéao

Marca: Robot Coupe EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe

Modelo Céamara Levedacao

Descricao Resumida

. Raspador de cuba e da tampa
. Tampa com junta para vedacéo perfeita



. Chaminé de cuba alta para trabalhar grandes volumes liquidos
. Bloco de motor assincrono, arvore do motor em inox e funcéo impluso
. Entregue com faca de lamina dentada

. Cuba de 3,7Its em inox e com pega

. Nimero de doses de 200gr: 2 a 10

. Quantidades trabalhadas por operacéo: 0,3 a 2kg

. Numero de refei¢des por servico: 5 a 30

. Velocidade: 3000rpm

. Peso bruto: 13,2kg

. Poténcia elétrica: 750W - 230V/50Hz

. Dimensdes externas: 210x330x420mm

Descricao Completa

Blixer permite realizar facilmente refeigbes trituradas cruas ou cozinhadas, liquidas, semi-liquidas ou
pastosas. A versatilidade numa maquina de dois aparelhos, o clter e o blender / mixer.



