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Prensa para Alho Profissional em Liga de Zinco

Informacoes do Produto

SKU: IB686400 Modelo: 686400

Marca: IBILI EAN: 8411922459227

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 686400



EAN 8411922459227

Descricao Resumida

Prensa para alho robusta em liga de zinco, concebida para esmagar alhos de forma

eficiente e sem desperdicio. Ideal para cozinhas profissionais com uso diério.

Descricao Completa

Este esmagador manual em liga de zinco permite prensar alho de forma eficiente e limpa,
ideal para a preparacdo rapida de ingredientes em cozinhas profissionais. O seu design
garante que a polpa é totalmente extraida sem desperdicio nas laterais, otimizando o fluxo de

trabalho durante o servigo.

esmagador de alho profissional — Caracteristicas Técnicas

Material Aleacion de Zinc

Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

AplicacOes Profissionais

Perfeito para chefs de restaurantes de cozinha tradicional e estabelecimentos de comida rapida que
necessitam de preparar alho picado rapidamente para molhos, marinadas ou refogados. A sua
utilizacéo simplifica o processo de mise en place, assegurando consisténcia na confecdo e reduzindo

o tempo de preparacdo em momentos de pico de servico.

Esmagador de Alho — Principais Vantagens

O design ajustado deste esmagador de alho impede que partes do dente escapem pelas laterais
durante a prensagem, garantindo a extracao total da polpa e um resultado homogéneo. Fabricado
em liga de zinco, oferece durabilidade e resisténcia adequadas para uso continuo em ambientes de

cozinha profissional com elevada exigéncia.

Perguntas Frequentes



Qual o material deste esmagador de alho?

Este esmagador é fabricado em liga de zinco, garantindo robustez e durabilidade para uso

profissional.

Como funciona este utensilio de cozinha?

Basta depositar o dente de alho na cavidade e aplicar uma leve pressao ao fechar o utensilio. A
polpa sera empurrada através da superficie perfurada, resultando em alho prensado de forma

eficaz.

Este esmagador de alho é adequado para quetipo de estabelecimentos?

E ideal para restaurantes, snack-bares, tascas e qualquer cozinha profissional que necessite de
um método rapido e eficiente para processar alho em pequenas ou médias quantidades.

Qual a vantagem do design deste esmagador ?

O seu design ajustado foi concebido para evitar que parte do alho se perca nas laterais durante
0 processo de prensagem, assegurando que toda a polpa é utilizada e maximizando o
rendimento.

Existe uma quantidade minima de compra para este produto?

Sim, a quantidade minima de encomenda para este esmagador de alho é de 6 unidades,

tornando-o0 uma opcéo econdémica para equipar a sua cozinha profissional.



