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Almofariz Reto em Madeira de Olivo para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB664910 Modelo: 664910

Marca: IBILI EAN: 8411922480283

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 664910



EAN 8411922480283

Descricao Resumida

Almofariz reto em madeira de olivo, ideal para triturar e misturar ervas e especiarias.

Robusto, duravel e com um design rustico para a sua cozinha profissional.

Descricao Completa

Este almofariz reto em madeira de olivo € uma ferramenta essencial para a trituracdo e mistura de
ingredientes em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e higiene.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Almofariz Reto

Material Madeira de Olivo

AplicacOes Profissionais

Ideal para a preparacdo de bases aroméaticas em restaurantes de cozinha tradicional portuguesa,
hamburgarias, pizzarias e churrasqueiras. Essencial para chefs que procuram realcar o sabor de
especiarias e ervas frescas em cantinas, pastelarias com confeccdo e até em food trucks que
valorizam ingredientes moidos na hora.

Almofariz de Olivo — Principais Vantagens
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**Durabilidade Superior:** A madeira de olivo € reconhecida pela sua resisténcia e

longevidade, suportando o uso diario em ambientes profissionais.

¢ **Higiene Natural:** A densidade da madeira de olivo e o0s seus 6leos naturais contribuem para
uma superficie menos propensa a proliferacao de bactérias.

o **Preservacdo de Sabores:** Permite moer ingredientes sem alterar os seus aromas e
sabores, essencial para a qualidade final dos pratos.

o **Estética Rustica:** Cada peca possui um veteado Unico, adicionando um toque de elegancia
natural & sua area de preparacao.

e **Manuseamento Confortavel:** O design reto e o peso equilibrado facilitam a trituracdo
eficiente de diversos ingredientes.



Como devo limpar e manter o almofariz de madeira de olivo?

Lave o almofariz & mdo com agua morna e um detergente suave. Seque-o0 imediatamente e
apligue ocasionalmente um 6leo mineral ou azeite para manter a madeira hidratada e protegida.
Na&o utilize maquina de lavar louca.

A madeiradeolivo éresistente a odor es e manchas?

Sim, a madeira de olivo é naturalmente densa e menos porosa, 0 que a torna bastante
resistente a absorcdo de odores e manchas, desde que seja limpa adequadamente apds cada
utilizagao.

Este almofariz é adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Absolutamente. A madeira de olivo é conhecida pela sua robustez e durabilidade, sendo uma
escolha excelente para o ambiente exigente de uma cozinha profissional, garantindo
longevidade mesmo com uso frequente.

Quiais os beneficios de usar um almofariz de madeira em vez de outr os materiais?

Um almofariz de madeira, especialmente de olivo, oferece uma superficie de trituracao ideal
que ndo danifica os ingredientes delicados, preserva melhor os 6leos essenciais e proporciona

uma experiéncia mais tatil e tradicional na preparacao.

O almofariz éfornecido com pil&o?

Sim, este almofariz é fornecido com o pildo correspondente, também em madeira de olivo, para
garantir a maxima eficacia e durabilidade no processo de trituracdo e mistura de ingredientes.



