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Macerador de Cocktail em Madeira de Faia

Informacoes do Produto

SKU: IB683300 Modelo: 683300

Marca: IBILI EAN: 8411922456981
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Marca IBILI

Modelo 683300



EAN 8411922456981

Descricao Resumida

Macerador de cocktail em madeira de faia, ideal para baristas e profissionais de bar.

Extrai sabores e aromas de frutas e ervas para cocktails auténticos e frescos.

Descricao Completa

Para a criacdo de cocktails de autor em bares de hotel, restaurantes ou espacos de eventos,
este pildo em madeira de faia macica € essencial para extrair os 6leos essenciais e 0s aromas

de frutas e ervas, garantindo a qualidade do mise en place e a experiéncia do cliente.

pildo cocktail — Caracteristicas Técnicas

Material Madeira de Faia

Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

Aplicacdes Profissionais

Ideal para bares de hotel 5 estrelas e restaurantes de fine dining que procuram a maxima qualidade
em cada detalhe do servico. Essencial para o bartender que prepara cocktails classicos e de autor,

onde a correta extracdo de aromas é crucial para o equilibrio final da bebida.

Porqué Escolher Este Equipamento

A madeira de faia confere durabilidade e um toque natural, superior a alternativas em plastico. O seu
design simples e robusto garante uma utilizacdo intensiva sem comprometer a eficacia na extracéo

de sabores, um detalhe que eleva a experiéncia do cliente em estabelecimentos de topo.

Perguntas Frequentes

Qual o material deste pildo de cocktails?



Este pildo é fabricado em madeira de faia macica, garantindo durabilidade e um acabamento

natural.

E adequado para utilizagio em bar es com elevado volume de servigo?

Sim, a sua construcao robusta em madeira de faia foi concebida para suportar o uso intensivo
em ambientes profissionais de restauracao e hotelaria.

Qual aprincipal funcao deste utensilio de bar?

A sua principal funcdo é macerar ou esmagar ingredientes como frutas, ervas aromaticas e

acucares para libertar os seus 6leos essenciais e aromas, intensificando o sabor dos cocktails.

Existe uma quantidade minima de compra par a este produto?

Sim, a quantidade minima de pedido para este pildo é de 6 unidades, ideal para equipar bares
com varios bartenders ou para garantir stock em estabelecimentos de maior dimensao.

Como devo proceder a limpeza deste pildo?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e sabdo neutro, seguida de secagem
imediata para preservar a qualidade da madeira e evitar a absor¢cdo de humidade ou odores.



