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Espatula de Silicone Profissional 25 cm

Informacoes do Produto

SKU: IB702225 Modelo: 702225

Marca: IBILI EAN: 8411922451030

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 702225
EAN 8411922451030

Descricao Resumida



Espatula profissional de 25 cm com lamina em silicone e cabo de plastico, ideal para

pastelaria e cozinha. Resistente a altas temperaturas, facil de limpar e duravel.

Descricao Completa

7

Esta espatula de silicone profissional, com 25 cm de comprimento, € essencial para a
manipulacdo de alimentos em cozinhas profissionais e pastelarias, garantindo seguranca
alimentar e precisdo na confecdo. A sua construcdo robusta em silicone e plastico assegura

durabilidade mesmo em ambientes de produgéo intensiva.

espétula silicone profissional — Caracteristicas Técnicas

Material Silicone e Plastico
Comprimento 25cm
Quantidade Minima de Encomenda 12 unidades

Aplicacbes Profissionais

Ideal para chefs de pastelaria e cozinheiros em restaurantes que necessitam de precisdo na mistura
de ingredientes ou na raspagem de recipientes. A sua dimensdo de 25 cm torna-a versatil para
tarefas de mise en place e servico em estabelecimentos com diferentes volumes de producéo, desde

snack-bares a cozinhas profissionais de maior dimenséo.

Porqué Escolher Este Equipamento

A combinacéo de silicone resistente ao calor e um cabo ergondémico em plastico confere a esta
espatula profissional uma longa vida Util e seguranca na utilizagdo, mesmo em contacto com
superficies quentes ou acidos. Cumpre os requisitos de higiene essenciais para a manipulacdo de

alimentos, sendo uma ferramenta fiavel para o dia-a-dia em cozinhas de restaurantes e pastelarias.

Perguntas Frequentes

Qual o material principal desta espatula profissional ?



A espétula é fabricada com uma Iamina em silicone e um cabo em pléstico resistente.

Qual adimensao total desta espatula de silicone?

O comprimento total desta espatula é de 25 cm.

Esta espatula é adequada para uso em pastelaria?

Sim, é ideal para pastelaria devido a sua flexibilidade e capacidade de raspar recipientes, além
de ser facil de limpar.

Existe uma quantidade minima de encomenda par a esta espatula?

Sim, a quantidade minima de encomenda para esta espatula é de 12 unidades.

Posso usar esta espatula em temper aturas elevadas?

O silicone é resistente a temperaturas moderadamente elevadas, sendo adequada para a

maioria das tarefas de confec@o e mistura em cozinhas profissionais.



