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Tesoura de Cozinha com Bainha Magnética em Aço Inoxidável

Informacoes do Produto

SKU: IB704911 Modelo: 704911

Marca: IBILI EAN: 8411922447149

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 704911



EAN 8411922447149

Descricao Resumida

Tesoura de cozinha profissional com lâminas em aço inoxidável e cabo em plástico.

Inclui uma bainha magnética para fixação prática e segura em superfícies metálicas.

Descricao Completa

Esta tesoura de cozinha profissional, fabricada com lâminas em aço inoxidável e cabos em plástico

resistente, inclui uma bainha magnética para armazenamento seguro e acessível em qualquer

superfície metálica. Essencial para diversas tarefas de corte na cozinha.

Características Técnicas

Material da Lâmina Aço Inoxidável

Material do Cabo Plástico

Característica Adicional Bainha Magnética

Aplicações Profissionais

Esta tesoura é uma ferramenta versátil e indispensável em qualquer cozinha profissional. É ideal

para tarefas diárias em restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares e pastelarias

com confeção. Permite cortar ervas aromáticas, abrir embalagens, porcionar massas, aparar carnes

ou peixes, e muitas outras utilizações em cantinas, hotéis e serviços de catering. A sua

funcionalidade magnética é particularmente útil em roulotes e food trucks, onde o espaço é limitado e

a organização é crucial.

Tesoura de Cozinha — Principais Vantagens

Aço Inoxidável Durável: Lâminas robustas que garantem um corte preciso e uma longa vida

útil, resistindo à corrosão e ao uso intensivo em ambientes profissionais.

Bainha Magnética Integrada: Permite fixar a tesoura facilmente em superfícies metálicas

como frigoríficos, bancadas ou armários, mantendo-a sempre à mão e organizada.

Cabo Ergonómico em Plástico: Proporciona uma pega confortável e segura, minimizando a

fadiga durante a utilização prolongada.



Versatilidade de Uso: Adequada para uma vasta gama de tarefas de corte, desde alimentos a

embalagens, otimizando a eficiência na cozinha.

Fácil Limpeza: Os materiais utilizados facilitam a higienização, essencial para manter os

padrões de segurança alimentar.

A bainha magnética permite fixar a tesoura em qualquer superfície metálica, como frigoríficos

ou bancadas, garantindo que esteja sempre acessível e bem organizada, otimizando o espaço

na cozinha.

Qual a principal vantagem da bainha magnética?

?

Sim, as lâminas em aço inoxidável conferem-lhe robustez e durabilidade, tornando-a apta para

o uso diário e intensivo exigido em ambientes de cozinha profissional.

Esta tesoura é adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais?

?

Recomenda-se lavar a tesoura à mão com água morna e detergente neutro após cada

utilização. Secar imediatamente para evitar manchas e garantir a longevidade do aço

inoxidável.

Como devo limpar e manter a tesoura?

?

Sim, o cabo é fabricado em plástico de alta qualidade, concebido para oferecer uma pega firme

e confortável, resistindo ao uso contínuo e às condições de uma cozinha profissional.

O cabo de plástico é resistente?

?

Sim, a sua versatilidade permite cortar desde ervas aromáticas e vegetais a carnes leves e

embalagens, tornando-a uma ferramenta multifuncional para a preparação de alimentos.

Pode ser utilizada para cortar diferentes tipos de alimentos?

?


