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Lamina Lisa para Cutter Vertical R30

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00423 Modelo: 117950S

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075036131

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 117950S
EAN 3665075036131

Descricao Resumida



Lamina lisa de substituigdo para cutter vertical R30, ideal para picar, emulsionar e
triturar ingredientes, garantindo resultados finos e homogéneos em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta lamina lisa € um acessorio de substituicdo fundamental para o cutter vertical R30, concebida

para garantir o processamento fino e homogéneo de uma vasta gama de ingredientes em ambientes

de cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

TipodelLamina Lisa
Compatibilidade Cutter Vertical R30
Modelo 117950

AplicacOes Profissionais

Esta lamina é indispensavel em grandes cozinhas de producdo, hotéis, cantinas empresariais e
hospitalares, e servicos de catering. E ideal para a confecdo de patés, emulsdes, molhos, picados
finos de carne ou vegetais, e para a trituragdo de frutos secos, garantindo sempre resultados de alta

gqualidade e consisténcia.

Lamina Lisa Cutter — Principais Vantagens

Proporciona resultados de corte e trituragdo excecionalmente finos e homogéneos.

Mantém a eficiéncia e a performance original do seu cutter vertical R30.
e Construcao robusta para assegurar durabilidade e resisténcia em uso intensivo.
e Facil substituicdo, minimizando o tempo de inatividade do equipamento na sua cozinha.

Qual a compatibilidade desta |amina?

Esta lamina lisa € especificamente concebida para ser utilizada com o cutter vertical R30,

garantindo um encaixe e funcionamento perfeitos. 2



Para quetipo de preparacbes € mais adequada esta lamina?

E ideal para preparacdes que exigem texturas muito finas e homogéneas, como patés, purés,
emulsdes, molhos, picados de carne ou vegetais e trituracao de frutos secos.

Como sei quando devo substituir alamina do meu cutter ?

A substituicdo é recomendada quando a lamina apresenta sinais de desgaste, como perda de

fio de corte, danos visiveis ou quando a qualidade do processamento dos alimentos diminui.

A substituicao da lamina é um processo complexo?

A substituicdo da lamina no cutter vertical R30 € um processo simples e direto, permitindo que

seja realizada rapidamente para manter a operagéo continua do equipamento.

Esta l&mina éresistente para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, sendo uma peca de substituicdo para um equipamento industrial, esta [amina é fabricada
para suportar 0 uso intensivo e as exigéncias de uma cozinha profissional.



