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Grelha para Pizza em Aluminio 30 cm

Informacoes do Produto

SKU: IB715630 Modelo: 715630

Marca: IBILI EAN: 8411922451429

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 715630
EAN 8411922451429

Descricao Resumida



Grelha de aluminio de 30 cm para pizzas, assegura uma cozedura homogénea e base

estaladica devido a circulacdo de ar. Versétil para arrefecer ou descongelar massas.

Descricao Completa

Obtenha uma confecao uniforme e crocante para as suas pizzas com esta grelha de aluminio
de 30 cm. Essencial para garantir a circulacéo de ar ideal no forno, este acessorio é também
uma solucdo versatil para arrefecer massas e bolos ou para descongelar produtos

rapidamente, assegurando a qualidade e a eficiéncia na sua cozinha profissional.

grelha pizza — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Material Aluminio
Diametro 30 cm
Quantidade M inima de Encomenda 6 unidades

Aplicacdes Profissionais

Ideal para pizzarias, restaurantes de bairro e snack-bares que necessitam de garantir uma base de
pizza perfeitamente cozida. Para o Chef de cozinha que procura otimizar o processo de
arrefecimento de produtos de pastelaria ou a descongelar massas de forma controlada, esta grelha é
um complemento indispensavel na mise en place diaria.

Porqué Escolher Este Equipamento

A grelha de aluminio de 30 cm assegura uma distribuicdo uniforme do calor no forno de pizza,
resultando em bases crocantes e homogéneas, um diferencial de qualidade que os clientes
valorizam. O seu material resistente e a sua versatilidade para arrefecimento e descongelamento
tornam-na uma ferramenta multifuncional essencial para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas
profissionais com producao continua.

Perguntas Frequentes



Pode esta grelha ser usada diretamente no forno de pizza?

Sim, esta grelha é fabricada em aluminio e é totalmente apta para uso em forno, garantindo a

transferéncia de calor necesséria para a confecao de pizzas.

Qual avantagem de usar uma grelha para confecdo de pizza?

A grelha permite uma circulacéo de ar superior em torno da massa, o que resulta numa base de

pizza mais crocante e uniformemente cozida, evitando que fique mole ou encharcada.

Para além de pizzas, para que outros usos € Util esta grelha?

E muito Gtil como superficie para arrefecer bolos, tortas e outros produtos de pastelaria,
permitindo que o ar circule liviemente. Também pode ser usada para descongelar massas ou
tartas de forma mais eficiente.

O material em aluminio é seguro para contacto com alimentos?

Sim, o aluminio é um material comummente utilizado em utensilios de cozinha e pastelaria,
sendo seguro para contacto com alimentos quando utilizado nas condi¢cées recomendadas.

Esta grelha pode ser lavada na maquina de lavar loica?

N&o, esta grelha ndo é adequada para lavagem em maquina de lavar loica. Recomenda-se a
limpeza manual para preservar a integridade do material em aluminio e garantir a sua
durabilidade.



