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Espatula para Crepes em Madeira de Faia 13 cm

Informacoes do Produto

SKU: IB716513 Modelo: 716513

Marca: IBILI EAN: 8411922455311

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 716513

EAN 8411922455311



Descricao Resumida

Espatula de 13 cm em madeira de faia, ideal para a confegcédo e viragem de crepes,

panquecas e outros alimentos delicados em superficies antiaderentes.

Descricao Completa

Manuseie crepes com precisdo usando esta espatula de madeira de faia, essencial para a
confecdo de doces e salgados em estabelecimentos de restauracdo e pastelaria. A sua

construcao robusta garante durabilidade mesmo em servico continuo.

espéatula para crepes — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Madeira de Faia
Comprimento 13 cm
Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

AplicacOes Profissionais

Ideal para pastelarias, creperia, snack-bares e restaurantes que servem crepes e panquecas. Facilita
a viragem e remocdao do crepe da chapa, assegurando a integridade do produto. Para o profissional

gue exige utensilios praticos e de qualidade para o servigo rapido.

Porqué Escolher Este Equipamento

Feita em madeira de faia, esta espatula é leve e nédo risca superficies antiaderentes, preservando o
equipamento de confegdo. A sua dimensédo de 13 cm é ideal para manobrar crepes de varios

tamanhos. O lote minimo de 6 unidades torna-a econémica para reposicao.

Perguntas Frequentes

E adequada para uso em maquinas de crepes elétricas?



Sim, a madeira de faia ndo danifica as superficies antiaderentes das maquinas de crepes
elétricas ou chapas de inducao.

Qual avantagem de ser em madeira?

A madeira de faia € um material natural, leve, com boa aderéncia e que ndo conduz calor

excessivo, tornando 0 manuseamento mais seguro e confortavel.

Posso comprar apenas uma unidade?

N&o, a quantidade minima de encomenda para este produto é de 6 unidades, tornando-o mais
vantajoso para estabelecimentos com maior volume de producao.

Quetipo de estabelecimentos mais beneficiam deste utensilio?

Estabelecimentos como snack-bares, creperias, pastelarias, roulotes e restaurantes com menus
que incluam crepes ou panquecas sao 0s principais beneficiarios.

Qual a manutencao recomendada par a esta espatula?

Lave com agua morna e detergente neutro. Evite a imersao prolongada em agua e nao coloque
na maquina de lavar loica para preservar a madeira. Seque bem apds a lavagem.



