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Acesso rapido
ao produto

Lâmina Serrilhada para Processador de Alimentos R23

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00415 Modelo: 118294S

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075036124

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe

Modelo 118294S

EAN 3665075036124

Descricao Resumida



Lâmina serrilhada de alta resistência para o processador de alimentos R23. Essencial

para Chefs que procuram otimizar a preparação de ingredientes com texturas variadas

e consistentes.

Descricao Completa

A versatilidade na preparação de ingredientes é crucial para a otimização de ementas em

qualquer cozinha profissional. Esta lâmina serrilhada, concebida especificamente para o

processador de alimentos R23, permite criar texturas específicas em segundos, acelerando o

*mise en place* e contribuindo para a eficiência operacional.

Lâmina serrilhada R23 — Características Técnicas

Propriedade Valor

Compatibilidade Cutter Vertical R23

Tipo de Lâmina Serrilhada

Código de Modelo 118294S

Aplicações Profissionais

Para o Chef de cozinha que gere um restaurante de bairro ou uma pastelaria com confeção, esta

lâmina complementa o robot de cozinha R23, permitindo picar ervas finas, moer carnes para patês

ou preparar recheios com texturas consistentes. É igualmente valiosa para equipas em cantinas ou

empresas de catering que necessitam de processar grandes volumes de ingredientes de forma

rápida e homogénea.

Porquê Escolher Esta Lâmina Serrilhada

Esta lâmina serrilhada foi especificamente concebida para encaixe perfeito no processador de

alimentos R23, garantindo um desempenho otimizado para tarefas que exigem cortes mais

grosseiros ou texturas específicas. A sua construção robusta assegura durabilidade e resistência ao

uso contínuo em ambientes de produção intensiva, contribuindo para a fiabilidade e longevidade do

seu robot de cozinha.



Perguntas Frequentes

Esta lâmina é especificamente concebida para o cutter vertical R23, assegurando um encaixe

perfeito e um desempenho otimizado para este modelo de processador de alimentos.

A que modelos de cutter vertical esta lâmina serrilhada é compatível?

?

A lâmina serrilhada é ideal para processar ingredientes que requerem um corte mais robusto,

como moer carnes cruas, picar frutos secos, ervas mais fibrosas ou preparar purés com alguma

textura. Permite processar grandes quantidades de forma eficiente.

Quais as aplicações culinárias ideais para uma lâmina serrilhada no cutter R23?

?

Para garantir a máxima higiene e durabilidade, a lâmina deve ser desmontada e lavada

imediatamente após cada uso, preferencialmente com água morna e detergente neutro.

Certifique-se de que a lâmina está completamente seca antes de guardar para evitar corrosão.

Como devo limpar e manter a lâmina serrilhada para prolongar a sua vida útil?

?

A lâmina serrilhada é utilizada para cortes mais grosseiros ou para criar texturas específicas,

enquanto a lâmina lisa é para emulsões finas e picar ingredientes muito delicados. A lâmina

dentada é frequentemente usada para massas ou alimentos que tendem a esmagar.

Qual a diferença entre esta lâmina serrilhada e uma lâmina lisa ou dentada para o R23?

?

A frequência de substituição depende da intensidade de uso e do tipo de alimentos

processados. Sinais de desgaste, como dificuldade em cortar ou resultados inconsistentes,

indicam que a lâmina pode precisar ser afiada ou substituída para manter a eficiência do

equipamento.

Com que frequência devo considerar a substituição da lâmina serrilhada?

?


