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Lamina Dentada para Cutter Vertical R15 e R20

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00407 Modelo: 59359

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075035080

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 59359
EAN 3665075035080

Descricao Resumida



Lamina dentada para cutters verticais R15 e R20, ideal para picar carne, amassar

massas e triturar frutos secos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta lamina dentada é um acessério essencial para os cutters verticais R15 e R20, projetada para
processar ingredientes com texturas variadas e consisténcias mais firmes, garantindo resultados
eficazes na preparacdo de alimentos em cozinhas profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Modelo 59359
TipodelLamina Dentada
Compatibilidade Cutter Vertical R15, R20

AplicacOes Profissionais

Esta lamina dentada é ideal para cozinhas de alta producdo em restaurantes de cozinha tradicional,
cantinas escolares e empresariais, pastelarias e unidades de catering. Permite picar carne crua ou
cozida, amassar massas pesadas, triturar frutos secos, e preparar patés ou purés com texturas mais
rasticas. E uma ferramenta versatil para chefs e gestores de producdo que procuram eficiéncia na
preparacdo de grandes volumes de alimentos.

Lamina Dentada para Cutter — Principais Vantagens

Versatilidade para diversas preparacdes, desde picar a amassar.

Concebida para processar ingredientes de maior consisténcia.

Contribui para a eficiéncia e rapidez na produc¢éo em cozinhas profissionais.

Facil de instalar e remover para limpeza e manutencao.

Componente robusto para uso intensivo diario.

Para quetipo de prepar agdes € mais adequada esta lamina?

Esta lamina dentada é ideal para picar carne, amassar massas pesadas, triturar frutos secos, e
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preparar patés ou purés com texturas mais consistentes. :



E compativel com outr os modelos de cutter ?

N&o, esta lamina é especificamente concebida para os cutters verticais modelos R15 e R20. A

compatibilidade com outros modelos néo é garantida.

Como serealiza a instalacéo e manutencéo da lamina?

A instalacdo é simples, encaixando a lamina no eixo do cutter. Para manutenc¢éo, recomenda-
se a limpeza imediata apds cada uso com agua e detergente neutro, garantindo a remocao de
residuos alimentares.

Qual adurabilidade esperada desta lamina?

A durabilidade da lamina depende da frequéncia de uso e do tipo de ingredientes processados.
Com uso e manutencdo adequados, esta lamina robusta foi concebida para suportar as
exigéncias de uma cozinha profissional por um longo periodo.

Esta lamina pode ser afiada?

Devido ao seu design dentado, a afiacéo tradicional ndo é recomendada. Em caso de desgaste
significativo que comprometa o desempenho, a substituicdo da lamina é a opcao mais eficaz
para manter a qualidade das preparacées.



