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Faca para Tomate em Aco Inoxidavel com Lamina Antiaderente
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Descricao Resumida

Faca profissional para tomate em aco inoxidavel com lamina antiaderente, ideal para

cortes finos e precisos em cozinhas de restaurantes e snack-bares.

Descricao Completa

A faca de tomate em aco inoxidavel com lamina antiaderente € essencial para cortar tomates
com precisdo em cozinhas profissionais. O seu design garante um corte limpo sem esmagar a

polpa, facilitando a mise en place.

faca para tomate — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel

Quantidade M inima de Encomenda 24 unidades

Aplicac@es Profissionais
Ideal para o Chef de restaurante que necessita de cortes precisos para guarni¢cdes e saladas, ou

para o pasteleiro que prepara frutas frescas para sobremesas. A sua lamina especializada permite
um trabalho rapido e eficiente em estabelecimentos com elevado volume de producao.

Faca para Tomate — Principais Vantagens

A lamina em aco inoxidavel com revestimento antiaderente desta faca para tomate impede que os
alimentos adiram, garantindo um corte limpo e sem esforco. A quantidade minima de encomenda de
24 unidades torna-a uma opg¢do econdmica para equipar cozinhas profissionais que lidam com
grandes volumes de preparacao.

Perguntas Frequentes

Qual o material desta faca paratomate?

A faca é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade com uma lamina antiaderente.

Qual a principal vantagem da lamina antiaderente?



A lamina antiaderente impede que os alimentos, como o tomate, colem, garantindo um corte

mais limpo e preciso, e facilitando a limpeza.

E possivel encomendar apenas uma unidade?

N&do, a quantidade minima de encomenda para este produto é de 24 unidades, ideal para

equipar cozinhas profissionais.

Este utensilio é adequado para qual tipo de estabelecimento?

E adequado para restaurantes, snack-bares, pastelarias e qualquer cozinha profissional que
prepare alimentos frescos e necessite de cortes precisos.

A faca éféacil de limpar?

Sim, o material em aco inoxidavel e o acabamento antiaderente facilitam a limpeza, garantindo
a higiene necesséaria em ambientes profissionais.



