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Pinca Tesoura de Pastelaria Inox 18 cm

Informacoes do Produto

SKU: IB745100 Modelo: 745100

Marca: IBILI EAN: 8411922436525

Imagens do Produto
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Marca IBILI
Modelo 745100
EAN 8411922436525

Descricao Resumida



Pinca tesoura de pastelaria em aco inoxidavel de 18 cm, projetada para manuseamento

preciso e higiénico de doces e decora¢gbes em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta pinca tesoura de pastelaria em aco inoxidavel de 18 cm é uma ferramenta essencial para
manusear com preciséo e higiene pequenos doces, bolos e decoracdes em ambientes profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel

Comprimento 18 cm

Aplicagcbes Profissionais

Esta pinca tesoura é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo pastelarias e
padarias para manusear produtos delicados, cafés e snack-bares para servir bolos e sobremesas, e
servicos de catering e eventos para montagem de buffets e empratamento. E igualmente util em
hotéis e restaurantes com servico de pequeno-almocgo ou buffet de sobremesas, onde a preciséo e a
higiene séo cruciais.

Pinca Tesoura de Pastelaria — Principais Vantagens

e Precisdo no Manuseamento: Permite agarrar e posicionar com exatiddo pequenos itens de
pastelaria, minimizando o contacto manual.

e Higiene Reforcada: Fabricada em aco inoxidavel, facilita a limpeza e desinfecdo, crucial em
qualquer cozinha profissional.

e Durabilidade e Resisténcia: O aco inoxidavel garante uma longa vida util, mesmo com uso
intensivo em ambientes exigentes.

o Versatilidade: Ideal para uma variedade de tarefas, desde a decoracdo de bolos a disposicéo
de doces em vitrines.

e Conforto de Utilizagcdo: O design tipo tesoura oferece um manuseamento ergondémico e
seguro.

Qual o material desta pinga tesoura?



E fabricada em ago inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade e resisténcia a
corrosao, ideal para o uso profissional.

Qual o comprimento total da pinga?

A pinga tesoura tem um comprimento de 18 cm, o0 que a torna ideal para um manuseamento
preciso e confortavel em diversas situacoes.

Esta pinca é adequada para uso em cozinhas profissionais?

Sim, o seu design e material em aco inoxidavel tornam-na perfeita para o uso diario em
pastelarias, cafés e servicos de catering, cumprindo as exigéncias de higiene e durabilidade.

Como devo limpar e manter esta pinca?

Pode ser lavada a mdo com detergente neutro ou em maquina de lavar louca profissional.
Recomenda-se secar bem apds a lavagem para preservar o brilho do inox e evitar manchas.

Para quetipo de produtos de pastelaria € maisindicada?

E ideal para manusear doces pequenos, bombons, macarons, frutas decorativas, ou para
posicionar elementos delicados em bolos e sobremesas, garantindo um empratamento

impecavel.



