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Colher de Bar com Macerador para Cocktails em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: IB733750 Modelo: 733750

Marca: IBILI EAN: 8411922435078

e

Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 733750
EAN 8411922435078

Descricao Resumida



Colher de bar profissional em aco inoxidavel com macerador integrado, ideal para a

preparacgéo eficiente de cocktails e bebidas mistas em qualquer estabelecimento.

Descricao Completa

Aumente a eficiéncia na preparacdo de cocktails com esta colher de bar multifuncional,
combinando uma colher de mistura com um pildo integrado para macerar ingredientes.
Essencial para bares e restaurantes que procuram agilizar o servigo e garantir a qualidade na
criacao de bebidas.

colher cocktail macerador — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Material Aco Inoxidavel
Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

Aplicacbes Profissionais

Ideal para bartenders em bares de hotelaria, restaurantes com servico de cocktails, e
estabelecimentos de restauracao que servem bebidas com fruta fresca ou ervas aromaticas. A sua
dupla funcionalidade permite otimizar o espaco e o tempo durante o servico, seja num bar

movimentado ou na preparacéo de eventos.

Porqué Escolher Este Equipamento

Esta colher de cocktail com macerador oferece uma solucdo 2 em 1, combinando a precisdo de uma
colher de mistura com a capacidade de esmagar ingredientes frescos diretamente no copo.
Fabricada em aco inoxidavel de alta durabilidade, garante resisténcia a corrosdo e facilidade de

limpeza, cumprindo os rigorosos padrées de higiene em cozinhas profissionais e bares.

Perguntas Frequentes

Qual o material desta colher de cocktail com macerador ?



E fabricada em ago inoxidavel, garantindo durabilidade e resisténcia a corroséo.

Este utensilio é adequado para que tipo de estabelecimentos?

Sim, é ideal para bares, restaurantes, hotéis e qualquer servico de bebidas que necessite de
macerar ingredientes frescos.

Qual avantagem de ter um macerador integrado na colher?

Permite macerar ervas, frutas ou outros ingredientes diretamente no copo, combinando as

funcbes de mistura e maceracao num Unico utensilio, otimizando o fluxo de trabalho.

E necessario encomendar um ndmero minimo de unidades?

Sim, a quantidade minima de encomenda para este produto é de 6 unidades.

Como serealiza a limpeza deste utensilio de bar ?

Devido ao seu material em aco inoxidavel, a limpeza é simples, podendo ser feita manualmente

com agua e detergente neutro, ou em maquina de lavar loica profissional.



