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Cesto Inox 18 cm para Cacarola Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB751918 Modelo: 751918
Marca: IBILI EAN: 8411922205732
Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 751918
EAN 8411922205732

Descricao Resumida



Cesto universal em aco inoxidavel de 18 cm, ideal para cozer e escorrer alimentos em

cacarolas profissionais. Essencial para otimizar a preparagao na sua cozinha.

Descricao Completa

Este cesto em aco inoxidavel de 18 cm de diametro foi concebido para uso em cacarolas, facilitando
a cozedura e escorrimento de alimentos em ambientes de cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel

Diametro 18 cm

Aplicagcbes Profissionais

Este cesto é um acessoério indispensavel para qualquer cozinha profissional que procure otimizar a
preparacdo de alimentos. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, tascas, cantinas escolares
e empresariais, hotéis e pastelarias com confecéo. Permite cozer e escorrer legumes, massas, 0vos
ou outros alimentos de forma eficiente, garantindo uma preparacgéo higiénica e rapida.

Cesto Inox para Cacarola — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e resisténcia a corroséo.

Design universal que se adapta a diversas cagarolas com diametro adequado.
Facilita a cozedura uniforme e o escorrimento rapido de alimentos.

Material higiénico e de facil impeza, apto para maquinas de lavar loica.

Otimiza o processo de confecdo, poupando tempo e esfor¢co na cozinha.

Este cesto é compativel com qualquer cacarola?

O cesto possui um didmetro de 18 cm, sendo compativel com cacarolas que tenham um
didmetro interno ligeiramente superior para um encaixe adequado.

Qual a durabilidade do aco inoxidavel ?



O aco inoxidavel é um material altamente resistente a corroséo, impactos e altas temperaturas,

garantindo uma longa vida util ao cesto mesmo com uso intensivo em cozinhas profissionais.

Como se efetua a limpeza e manutencéo do cesto?

A limpeza é simples. Pode ser lavado a mao com detergente e agua quente, ou colocado na
maquina de lavar loica, devido a sua construcdo em aco inoxidavel.

Para quetipo de alimentos é este cesto mais adequado?

E ideal para cozer legumes, massas, 0v0os, mariscos e outros alimentos que necessitem de ser
facilmente removidos da dgua de cozedura ou escorridos.

Qual a principal vantagem de usar um cesto na cacarola?
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A principal vantagem é a facilidade e rapidez com que se podem introduzir e remover 0s
alimentos da cacarola, garantindo uma cozedura mais controlada e um escorrimento eficiente,
sem desperdicios ou queimaduras.



