
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 05/07/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
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Faca de Cozinha Antiaderente Verde 15 cm em Aço Inoxidável

Informacoes do Produto

SKU: IB727615 Modelo: 727615

Marca: IBILI EAN: 8411922088885

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 727615



EAN 8411922088885

Descricao Resumida

Faca de cozinha multiusos de 15 cm com lâmina em aço inoxidável e revestimento

antiaderente verde. Ideal para cortes precisos e limpeza facilitada em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

A agilidade na preparação de alimentos começa com a ferramenta certa. Esta faca de cozinha

multiusos de 15 cm, com lâmina em aço inoxidável e cabo ergonómico verde, garante

precisão e segurança em cada corte, tornando-se indispensável no seu plano de mise en

place.

faca de cozinha multiusos — Características Técnicas

Propriedade Valor

Material da Lâmina Aço Inoxidável

Comprimento da Lâmina 15 cm

Cor do Cabo Verde

Quantidade Mínima de Encomenda 6 unidades

Aplicações Profissionais

Ideal para cozinhas profissionais em restaurantes de bairro, snack-bares e pastelarias que

necessitam de utensílios fiáveis e de fácil identificação. O Chef de cozinha que gere equipas

numerosas beneficia da cor distinta do cabo para uma rápida identificação e organização do material.

Porquê Escolher Este Equipamento

A construção em aço inoxidável assegura durabilidade e resistência à corrosão, mesmo em

ambientes de cozinha intensivos. O cabo ergonómico em polipropileno de cor verde proporciona uma



pega confortável e segura, além de facilitar a distinção visual do utensílio, contribuindo para a

organização e cumprimento de normas de segurança alimentar.

Perguntas Frequentes

Sim, a lâmina em aço inoxidável é concebida para resistir ao uso continuado em ambientes de

cozinha profissional, mantendo o seu fio e integridade.

Esta faca é adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais?

?

A cor verde no cabo facilita a identificação rápida do utensílio, o que é útil para a organização

da estação de trabalho e para a prevenção de contaminação cruzada, especialmente em

cozinhas que seguem normas HACCP.

Qual a vantagem de ter o cabo em verde?

?

Sim, o aço inoxidável utilizado na lâmina oferece boa resistência à corrosão, o que é essencial

para manter a higiene e a durabilidade do utensílio em contacto com alimentos e humidade.

O material da lâmina é resistente à corrosão?

?

A quantidade mínima de encomenda para esta faca é de 6 unidades, garantindo um bom stock

para equipas ou para reposição.

Qual a quantidade mínima para encomendar?

?

O material em aço inoxidável é considerado seguro para contacto alimentar e a cor distinta do

cabo auxilia na organização, um aspeto importante para a conformidade com normas de

higiene e segurança alimentar.

Este utensílio cumpre normas de segurança alimentar?

?


