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Conjunto Pinça e 4 Garfos para Marisco em Aço Inoxidável

Informacoes do Produto

SKU: IB684900 Modelo: 684900

Marca: IBILI EAN: 8411922458022

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 684900



EAN 8411922458022

Descricao Resumida

Conjunto de pinça e quatro garfos para marisco, fabricados em aço inoxidável.

Essencial para extrair a carne de crustáceos, garantindo durabilidade e higiene no

serviço de mesa.

Descricao Completa

Facilite a extração de carne de marisco com este conjunto profissional de tenaz e quatro

garfos em aço inoxidável. Ideal para o serviço em restaurantes de marisco e peixearias,

garantindo eficiência durante o rush do serviço.

tenaz para marisco — Aplicações Profissionais

Perfeito para restaurantes de marisco, peixarias e hotéis que servem pratos com lagosta, lavagante

ou outros crustáceos. Facilita o trabalho do pessoal de sala na preparação do marisco para o cliente,

agilizando o serviço em estabelecimentos com alta rotação.

Conjunto Tenaz e Garfos para Marisco — Principais Vantagens

Fabricado em aço inoxidável de alta durabilidade, este conjunto é concebido para resistir ao uso

intensivo em cozinhas profissionais e salas de restaurante. O design ergonómico da tenaz permite

uma extração de carne de marisco sem esforço, enquanto os garfos auxiliam na separação e

apresentação.

Características Técnicas

Propriedade Valor

Material Aço Inoxidável

Quantidade Mínima de Encomenda 6 unidades

Perguntas Frequentes



O conjunto é fabricado inteiramente em aço inoxidável, garantindo durabilidade e resistência à

corrosão.

Qual o material deste conjunto de marisco?

?

Este conjunto foi concebido para facilitar a extração de carne de diversos mariscos, incluindo

lavagante, lagosta, centolo e cigalas.

Que tipos de marisco este conjunto ajuda a extrair?

?

A quantidade mínima de encomenda para este conjunto é de 6 unidades, ideal para equipar

equipas de sala ou para revenda.

É possível comprar apenas uma unidade?

?

Sim, o aço inoxidável de alta qualidade e o design robusto tornam este conjunto perfeitamente

adequado para o uso intensivo em ambientes de restauração profissional.

Este conjunto é adequado para uso em cozinhas profissionais?

?

Os garfos específicos auxiliam na separação delicada da carne de crustáceos e na sua

apresentação no prato, complementando a ação da tenaz e garantindo uma experiência

completa para o cliente.

Qual a vantagem de usar garfos específicos para marisco?

?


