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Acendedor de Gás Recarregável para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB772100 Modelo: 772100

Marca: IBILI EAN: 8411922078015

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 772100

EAN 8411922078015

Descricao Resumida



Acendedor de gás recarregável, essencial para ignição segura e eficiente em cozinhas

profissionais. Construção robusta em plástico e bico metálico.

Descricao Completa

Este acendedor de gás recarregável é uma ferramenta essencial para ignição segura e eficiente em

ambientes de cozinha profissional, garantindo durabilidade e facilidade de uso.

Características Técnicas

Propriedade Valor

Tipo de Produto Acendedor de Gás

Material do Corpo Plástico

Material do Bico Metálico

Recarregável Sim

Aplicações Profissionais

Este acendedor é indispensável em qualquer cozinha profissional que utilize equipamentos a gás

com ignição manual. É ideal para restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares,

pastelarias com confeção, cantinas escolares e empresariais, e até em roulotes ou food trucks,

garantindo uma ignição rápida e segura de fogões, fornos e grelhadores.

Acendedor de Gás — Principais Vantagens

Ignição Segura: Permite acender equipamentos a gás à distância, minimizando riscos.

Durabilidade: Construção robusta com bico metálico para maior resistência ao uso contínuo.

Económico e Ecológico: Sendo recarregável, reduz o desperdício e os custos a longo prazo.

Manuseamento Confortável: Design ergonómico para uma utilização fácil e segura.

Sim, este acendedor foi concebido para ser recarregável, o que o torna uma opção mais

económica e sustentável para o uso profissional.

Este acendedor de gás é recarregável?

?



Este acendedor utiliza gás butano padrão para isqueiros, facilmente disponível no mercado

para recargas.

Que tipo de gás deve ser utilizado para recarregar?

?

Sim, foi concebido para oferecer ignição fiável e segura em ambientes de uso contínuo, como

restaurantes, cantinas e outros estabelecimentos de restauração.

É adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

?

O bico metálico confere maior resistência ao calor e durabilidade, características essenciais

para a segurança e longevidade do equipamento em uso profissional.

Qual a vantagem de um bico metálico?

?

É ideal para acender queimadores de fogões, fornos, grelhadores e outros equipamentos a gás

com ignição manual em cozinhas profissionais, garantindo um alcance seguro.

Pode ser usado para acender qualquer tipo de queimador ou forno?

?


