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Polvilhador de Farinha Inox 350 GR para Pastelaria Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB761003 Modelo: 761003

Marca: IBILI EAN: 8411922080117

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI
Modelo 761003
EAN 8411922080117

Descricao Resumida



Polvilhador de farinha em acgo inoxidavel com capacidade de 350 gramas, ideal para
pastelaria e padaria profissional. Garante precisdo e higiene na preparacdo de

ingredientes secos.

Descricao Completa

Facilite a aplicacdo uniforme de farinha ou acucar em superficies de trabalho e doces com

este peneira de 350g em plastico, ideal para pastelarias e cozinhas profissionais que
necessitam de precisdo no mise en place. O seu design simples garante uma distribuicdo
homogénea de ingredientes secos, essencial para a qualidade final de diversas preparagdes,

desde bolos a decoragdes de pratos.

peneira farinha — Caracteristicas Técnicas

Material Plastico
Capacidade 350 gr
Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

Aplicacbes Profissionais

Ideal para pastelarias, cafés com servico de refeicdes ligeiras e até para a preparacao final de pratos
em restaurantes que necessitem de um polvilhamento fino e controlado de agucar ou farinha. O
gestor de pastelaria que procura otimizar o processo de decoracdo e finalizacdo de produtos de
padaria e confeitaria encontrara neste utensilio uma ferramenta fiavel e econémica para o dia-a-dia.

Porqué Escolher Este Equipamento

A construcdo em plastico de qualidade alimentar garante durabilidade e facilidade de limpeza,
essenciais em ambientes de cozinha profissional. A sua capacidade de 350g é adequada para
operacdes de média dimensao, permitindo um uso continuo sem necessidade de recargas
frequentes, otimizando assim o tempo de servico durante picos de produgdo. A embalagem em
multiplos de 6 unidades simplifica a gestéo de stock para estabelecimentos que necessitam de varios

destes utensilios.

Perguntas Frequentes



Qual a capacidade deste peneira de farinha?

Este peneira tem capacidade para 350 gramas de ingredientes secos como farinha ou agucar.

De que material éfeito este polvilhador ?

O polvilhador é fabricado em plastico de qualidade alimentar, garantindo durabilidade e
seguranca para uso em cozinhas profissionais.

E possivel comprar unidades individuais?

A quantidade minima de encomenda para este artigo € de 6 unidades, sendo vendido em
multiplos de seis para facilitar a gestéo de stock.

Para quetipo de estabelecimentos é este peneira mais adequado?

Este peneira é ideal para pastelarias, padarias, cafés com servico de confeitaria e restaurantes
gue necessitem de polvilhar ingredientes de forma controlada e eficiente.

Como este utensilio ajuda na eficiéncia da cozinha?

A sua capacidade de 350g permite polvilhar ingredientes sem interrupcdes constantes,
otimizando o tempo de trabalho, especialmente em momentos de maior movimento ou durante

a preparacdo de multiplas unidades de um produto.



