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Almofariz de Marmore com Pildo para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB780310 Modelo: 780310

Marca: IBILI EAN: 8411922444063
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Marca IBILI

Modelo 780310



EAN 8411922444063

Descricao Resumida

Almofariz de marmore robusto com pildo, ideal para esmagar e misturar ingredientes.

Essencial para temperos e pastas em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este almofariz de marmore com pildo, também em marmore, é concebido para misturar e macerar
ingredientes de forma tradicional, ideal para a preparacdo de temperos, pastas e molhos em
qgualquer cozinha profissional. A sua constituicho em marmore ndo poroso assegura higiene e
durabilidade.

Caracteristicas Técnicas

Material Marmore

AplicacBes Profissionais
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Este almofariz é uma ferramenta essencial em cozinhas de restaurantes de bairro, tascas,
pastelarias com confecdo, e até em food trucks, onde a preparacdo de temperos frescos, pastas de
alho, pimentas moidas ou ervas aromaticas € diaria. E igualmente Gtil em cozinhas de hotéis e
catering para a criacdo de molhos e marinadas com sabor auténtico.

Almofariz de Marmore — Principais Vantagens

e Construcdo robusta em marmore, garantindo elevada durabilidade e resisténcia ao uso
intensivo.

e Superficie ndo porosa que facilita a limpeza e impede a absorcdo de odores ou sabores,
evitando a contaminagéo cruzada.

e Permite a preparacdo tradicional de ingredientes, realcando os aromas e texturas para
resultados superiores.

e Ideal para esmagar especiarias, ervas, alho e outros ingredientes, libertando os seus 6leos
essenciais.

e Design classico e funcional, adequado para qualquer ambiente de cozinha profissional.



Qual a principal vantagem do marmore para um almofariz?

O marmore € um material ndo poroso, o que significa que ndo absorve liquidos, odores ou
sabores dos alimentos, facilitando a higiene e prevenindo a contaminagdo cruzada entre

diferentes preparacoes.

Este almofariz é adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, a construcdo robusta em méarmore confere-lhe excelente durabilidade e resisténcia ao

desgaste, tornando-o ideal para 0 uso continuo e exigente de uma cozinha profissional.

Como devo limpar o almofariz de marmore?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente suave. Devido a sua
superficie ndo porosa, a limpeza é simples e eficaz, garantindo a remoc¢édo de residuos e
odores.

Pode ser usado para esmagar ingredientes secos e humidos?

Sim, o almofariz de marmore é versatil e eficaz tanto para esmagar especiarias secas, como
pimenta ou cominhos, quanto para macerar ingredientes hiumidos como alho, ervas frescas ou

pimentos.

Este almofariz preserva as propriedades dos alimentos?

Sim, ao permitir a moagem e maceracao manual, este almofariz ajuda a libertar os 6leos
essenciais e aromas dos ingredientes de forma controlada, preservando as suas propriedades
e intensificando o sabor final das preparacées.



