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Macerador para Cocktail em Aco Inoxidavel e Plastico

Informacoes do Produto

SKU: IB781000 Modelo: 781000

Marca: IBILI EAN: 8411922082449

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 781000



EAN 8411922082449

Descricao Resumida

Macerador para cocktail profissional, fabricado em aco inoxidavel com cabo ergonémico

em plastico e TPR. Essencial para extrair sabores em bares e restaurantes.

Descricao Completa

Facilite a criacdo de cocktails com este pildo em aco inoxidavel e plastico, ideal para esmagar
ervas e frutas para bebidas aromaticas e saborosas. Essencial para bares e restaurantes que

procuram elevar a experiéncia do cliente com bebidas personalizadas.

Pildo para Cocktail — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel, Plastico, TPR

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para o barman em snack-bares e restaurantes que prepara cocktails de autor, garantindo a
correta extracdo de aromas e 6leos essenciais de frutas e ervas. Permite a criacdo de bebidas com

texturas e sabores Unicos para fidelizar clientes em servigos de bebidas.

Porqué Escolher Este Equipamento

A combinacdo de aco inoxidavel com plastico e TPR no cabo assegura durabilidade e uma pega
confortavel, mesmo durante o servigco continuo. O design ergonémico facilita a aplicacdo de presséo

para esmagar ingredientes, otimizando a extracao de sabor e aroma para qualquer cocktail.

Perguntas Frequentes

Qual o material deste pildo de cocktails?

Este pildo combina Ago Inoxidavel na parte de esmagamento com Plastico e TPR no cabo parg

uma maior durabilidade e conforto.



E adequado para cozinhas profissionais?

Sim, é perfeitamente adequado para bares e restaurantes, facilitando a preparacao de cocktails
e bebidas que requerem o esmagamento de ingredientes.

Quetipo deingredientes posso macerar ?

Pode macerar frutas frescas (como citrinos, bagas), ervas aromaticas (como horteld,
manjericdo) e outros ingredientes solidos para extrair os seus Oleos essenciais e sucos para

cocktails.

O material éfacil delimpar?

Sim, a superficie de ago inoxidavel € lisa e facil de limpar, sendo recomendado lavar & méo
para preservar a integridade dos materiais.

Qual o tamanho deste piléo para cocktails?

As dimensdes exatas ndo estdo especificadas, mas o seu design é pensado para ser pratico e

ergonémico para uso em bares profissionais.



